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Aktuell
Das Kundenmagazin der Heinr. Leicht GmbH & Co. KG Ausgabe Nr. 18 - Oktober 2019

Weitere Themen dieser Ausgabe:

•	 Loyds Braumanufaktur füllt mit HELBAfill 4S

•	 NEU: Edelstahl-Doppelspüle

•	 NEU: HELBA FESTus 2.0

Messeneuheit 2019: 
Halbautomatisches und  
zeitgesteuertes Rinsen  
mit HELBA R4 und HELBA R8
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Liebe Kunden/innen,  
liebe Geschäftspartner/innen,

wir freuen uns, dass Sie einen Blick in die Messeausgabe un-
serer Kundenzeitschrift HL-Aktuell werfen. Vom 12. bis 14. 
November 2019 findet die BrauBeviale im Messezentrum der 
Stadt Nürnberg statt. Wie jedes Jahr finden Sie uns in Halle 7, 
Stand 237.

Auf unserem Messestand dreht sich 2019 alles um das zeitge-
steuerte Rinsen und Abfüllen. Wir präsentieren Ihnen die neu-
en halbautomatischen Flaschenrinser HELBA R4 und HELBA 
R8 (S. 4). Zusammen mit dem halbautomatischen Flaschen- 
und Partyfassfüller HELBAfill 4S zeigen wir damit eine me-
chanisch-pneumatisch gesteuerte Abfüllanlage, die komplett 
ohne Strom auskommt und das Rinsen und Abfüllen zeitlich 
koordiniert.

Der HELBAfill 4S, unser Messehighlight aus 2018, ging dieses 
Jahr bereits an sechs Brauereien, unter anderem an die Loyds 
Braumanufaktur GmbH & Co. KG in Wagenfeld (S. 5). Einen 
1-stelligen HELBApro inkl. Ausspritzstation HELBA R1 lieferten 
wir nach Pretzfeld (S. 6). Neu überarbeitet wurde unser HELBA 
FESTus, den der Kaiserhof Kronach erhielt (S. 6). Neben Rinser 
und Füller stellen wir Ihnen auf der BrauBeviale unsere neue 
Edelstahl-Doppelspüle mit Untergestell vor (S. 5).

Obwohl die Messe einen großen Teil dieser Ausgabe einnimmt, 
lassen wir es uns nicht nehmen, auch aus unseren anderen 
Geschäftsfeldern zu berichten. So informieren wir in der Serie 

„Unser Technischer Handel stellt sich vor“ dieses Mal über die 
Wälzlager- und Antriebstechnik (S. 8).

Eine informative und vergnügliche Lektüre wünschen Ihnen

Anja Seelmann und Wolfgang Böhm

Starnberger Fassl trifft  
HELBA Fassbock

    Oberbayern. Im Ver-
kaufsraum des Starnberger 
Brauhauses steht ein dunkel 
gebeizter Fassbock HELBA. 
Darauf platziert ist das Starn-
berger Holzfass, welches die 
Brauerei ihren Kunden zum 
Verkauf anbietet. Auf dem 
ausziehbaren Tropfblech des 
Fassbocks ist das 0,5 l-Starn-
berger Steinkrügerl mit Zinn-
deckel und bayerischem Wap-
pen zu sehen. Der Fassbock 
HELBA besteht aus massivem 
Holz, wiegt ca. 9,4 kg und misst 
ca. 440 x 425 x 840 mm (B x T x H). Unser Fassbock besteht stan-
dardmäßig aus hellem, geöltem Holz und ist als Sonderausfüh-
rung auch für den KEG-Anstich erhältlich.

Dirk Lautenbacher ist jetzt geprüfter 
Fachberater für PSA

    Herzlichen Glückwunsch, Dirk 
Lautenbacher! Unser Kollege hat 
die Weiterbildung vom VTH zum 
geprüften Fachberater für PSA 
erfolgreich bestanden und ein 
Zertifikat erworben. Neben grund-
legendem Wissen über nationale 
und internationale Normen im 
PSA-Bereich, erlangte Dirk Lauten-
bacher tiefergehende Kenntnisse 
über gesetzliche Bestimmungen 
sowie über die Sicherheitskatego-
rien der PSA-Produkte. Im Detail beschäftigte sich unser Fachbe-
rater mit den Themen Warnschutzbekleidung, Schweißerschutz, 
Chemikalien- und Säureschutz, Kopf-, Hand- und Armschutz, Au-
gen- und Gehörschutz sowie orthopädischem Fußschutz. In un-
serem Geschäft berät Sie Dirk Lautenbacher über den optimalen 
Arbeitsschutz von Kopf bis Fuß!

Starnberger Brauhaus GmbH, Berg

   www.brauerei.bayern

Starnberger Holzfass und HELBA Fassbock.



    Warum ist die mobile Edelstahlwanne unser Topseller? Die 
Kundschaft kann zwischen verschiedenen Optionen wählen und 
sich das Produkt ganz individuell zusammenstellen. 

Die säure- und laugenbeständige Edelstahlwanne ist mit oder 
ohne Deckel, mit Stellfüßen, Lenk- und bzw. oder Bockrollen sowie 
mit nach Kundenwunsch geformtem Griff erhältlich. 

Das Standardmodell der Edelstahlwanne fasst 120 l Inhalt und 
misst insgesamt 950 x 450 x 950 mm (L x B x H) (s. Zeichnung 
rechts). Ergänzend dazu planten und realisierten wir bereits Edel-
stahlwannen mit jeweils 260 l und 720 l Inhalt nach kundenspezifi-
schen Vorgaben (s. Zeichnungen unten). 

Erfahren Sie mehr: www.heinrich-leicht.de 3

Die mobile Edelstahlwanne im Einsatz:  
praktischer Helfer bei der Honigernte

    Luxemburg. Die mobile Edelstahlwanne hat auch Imker Paul Schmit aus Luxemburg 
überzeugt: „Die Edelstahlwanne war letzten Montag bei der Honigernte bereits im Einsatz. 
Ich bin sehr begeistert von der Fertigungsqualität“, so der Imker. Paul Schmit entschied 
sich für die Ausstattung mit Deckel sowie mit zwei Bock- und zwei Lenkrollen. 

Die Imkerei verwendet die Edelstahlwanne während der Honigernte zum Reinigen von z.B. 
Honigsieben und Rührflügeln. Anschließend wird die Edelstahlwanne mit kaltem Wasser 
gereinigt, um ein Ankleben des Wachses zu verhindern. Auf Reinigungsmittel wird bewusst 
verzichtet, um Honiggeruch und -geschmack nicht zu verfälschen.

Unser Topseller: Die individuell konfigurierbare mobile Edelstahlwanne 

Paul Schmit, 7481 Tüntingen, Luxemburg

Edelstahlwanne nach Kundenwunsch mit 260 l... ...und mit 720 l Inhalt.

Standard Edelstahlwanne mit 120 l Inhalt.

Das Geheimnis steckt im modularen Aufbau der Edelstahl-
wanne,  die sich an die Bedürfnisse und Wünsche der Kund-
schaft anpasst. Weitere Informationen zur mobilen Edelstahl-
wanne finden Sie auf unserer Website.

Topseller!
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Besuchen Sie uns auf der 
BrauBeviale 2019 in Nürnberg.

Halle 7, Stand 237
BrauBeviale2019
Nürnberg, Germany · 12. - 14. November

Messeneuheit 2019: mechanisch-pneumatisch, halbautomatisch,  
zeitgesteuert – die neuen Flaschenrinser HELBA R4 und HELBA R8

    „Das Rinsen des Neuglases mit Desinfektionsmittel und Wasser ist ein Muss vor jedem Abfüllvorgang“, weiß Fertigungsleiter Michael 
Schrenker. Das Desinfizieren der Flasche verlängert die Haltbarkeit des Bieres. Um das Rinsen effizienter zu gestalten, wurde der 4-stellige 
Flaschenrinser HELBA R4 grundlegend überarbeitet und mit dem HELBA R8 um weitere vier Stellen ergänzt.

„Zeitsteuerung, gesteigerte Leistung und reduzierter Platzbedarf 
waren neben dem Ziel, dem Kunden eine Abfülllinie anzubieten, 
die eigentliche Motivation für die Entwicklung eines neuen Rin-
sers“, berichtet Michael Schrenker. Die genau definierten Zeiten 
des Rinsens, die einfache Handhabung sowie der kontrollierte 
Wasserverbrauch sind wesentliche Vorteile der Zeitsteuerung.

Die mechanisch-pneumatisch gesteuerten Flaschenrinser HELBA 
R4 und HELBA R8 eignen sich zum Rinsen von 0,25 l- bis 2,0 l- (Si-
phon-) Flaschen. Über die Taster „Desinfektion“ und „Wasser“ kann 
manuell nach Belieben gerinst werden (Zusatzfunktion).

Mit Betätigen des Start-Knopfes beginnt automatisch das zeitge-
steuerte Rinsen mit Desinfektion und anschließend mit klarem 
Wasser. Der HELBA R4 erreicht eine Leistung von bis zu 750 Fla-
schen pro Stunde. Mit dem HELBA R8 können stündlich bis zu 1500 
Flaschen gerinst werden. Erfahren Sie mehr an unserem Messe-
stand auf der BrauBeviale 2019 in Nürnberg!

„Zeitsteuerung, gesteigerte  
Leistung und reduzierter Platz- 
bedarf waren die eigentliche  
Motivation für die Entwicklung eines neuen Rinsers“
     — Fertigungsleiter Michael Schrenker



Loyds Braumanufaktur  
befüllt jetzt selbst die Flaschen –  
mit der Abfüllanlage HELBAfill 4S

    Niedersachsen. Die Familie Töbelmann aus Wagenfeld ist seit 
mehr als 400 Jahren in der Gastronomie tätig. Neben der Land-
wirtschaft und dem Steakhaus Töbelmann – auch Hofschänke ge-
nannt – betreibt die Familie eine eigene Brauerei: die Loyds Brau-
manufaktur.

Seit Sommer 2015 braut Sohn und Braumeister Christof Töbel-
mann in der Loyds Braumanufaktur sein eigenes Bier. Seit dem Be-
ginn seiner Ausbildung zum Brauer und Mälzer im Jahr 2005 hatte 
er den Plan an das familiengeführte Steakhaus eine Gasthausbrau-
erei anzuschließen. Christof Töbelmann bietet ein Helles, ein 
Dunkles und Weizen sowie verschiedene saisonale Biere an. Das 
Bier wird in der eigenen Gastronomie ausgeschenkt und ab Hof im 
Fass und in 2 l-Siphonflaschen verkauft. Die Brauerei verzeichnet 
einen Ausstoß von 1300 hl pro Jahr. Bisher ließ der Braumeister 
sein Bier in der Region in Flaschen füllen. Nun kann er seine 0,33 
l-Longneck-Flaschen mit dem HELBAfill 4S in der eigenen Brauerei 
ganz einfach selbst abfüllen: „Wir können direkt auch kleinste Men-
gen und verschiedenste Sorten füllen und damit in den Vertrieb 
gehen“, berichtet Christof Töbelmann.

Den HELBAfill 4S entdeckte Christof Töbelmann erstmals auf der 
BrauBeviale 2018. Ein halbes Jahr später entschied er sich für den 
halbautomatischen Flaschen- und Partyfassfüller aufgrund der 
hochwertigen Verarbeitung, der einfachen Handhabung und der 
passenden Größe des HELBAfill 4S.

Sie möchten sich selbst einen Eindruck vom 4-stelligen Flaschen-
füller machen? Besuchen Sie uns auf der diesjährigen BrauBeviale 
vom 12. bis 14. November 2019 in Nürnberg: Halle 7, Stand 237!
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Vorschau: Die neue Edelstahl- 
Doppelspüle mit Untergestell

    Bei der Entwicklung neuer Produkte orientieren wir uns an den 
Wünschen unserer Kundschaft. So entstand die Idee für eine Doppel-
spüle, die anstelle der Kunststoffwannen über zwei Edelstahlbecken 
verfügt. Die neue Edelstahl-Doppelspüle misst 1195 x 625 x 1000 mm 
(L x B x H, ohne Zulaufhahn). Jede Wanne fasst ca. 75 l Inhalt.

Das fertige Produkt präsentieren wir Ihnen auf der BrauBeviale 2019  
in Nürnberg, Halle 7, Stand 237. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Loyds Braumanufaktur GmbH & Co. KG, Wagenfeld 
Steakhaus & Hofschänke Töbelmann, Wagenfeld

   www.steakhaus-wagenfeld.de

Ein Blick in die Loyds Braumanufaktur von Christof Töbelmann.

Kostenlose Messetickets:
Mit unserem E-Code B413226 haben Sie kostenlosen  
Eintritt zur Messe. Registrieren Sie sich dafür vorab  
einfach online unter: www.braubeviale.de/gutschein 

Bis bald auf der BrauBeviale 2019!
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Aktuelle Projekte: Drei kurze Berichte aus unserer Fertigung

    Eine Fernbedienung für die Reinigungsmaschine? Ein XXL-Wandschlauchhalter? Wir fertigen alle Maschinen und Anlagen nach  
kundenspezifischen Vorgaben und passen unsere Produkte individuell an die Wünsche des Kunden an.

1-stelliger HELBApro mit HELBA R1

    Oberfranken. Nach einem Besuch unseres Messestandes 
auf der BrauBeviale 2018 entschied sich die Brauerei Nikl aus 
Pretzfeld für den 1-stelligen Partyfass- und Siphonflaschenfüller 
HELBApro. Braumeister Mike Schmitt füllt mit dem HELBApro 
das helle Lagerbier und das dunkle Kellerbier in 0,5 l-Eurofla-
schen, 0,75 l-Kronenkorkflaschen sowie 5 l-Partyfässer. Zusätz-
lich dazu verwendet das Nikl-Bräu den HELBA R1 zum Aussprit-
zen der Flaschen kurz vor dem eigentlichen Abfüllvorgang.

Wandschlauchhalter XXL

    Rheinland-Pfalz. Die Jennewein Biotechnologie GmbH 
aus Rheinbreitbach produziert funktionelle Zucker für den Ein-
satz in zum Beispiel Säuglingsnahrung. Für maximale Hygiene 
und Sauberkeit in der Produktion nutzt das Unternehmen un-
sere Wandschlauchhalter aus Edelstahl 1.4301 mit glatter, ge-
schliffener Oberfläche, die sich leicht reinigen und desinfizieren 
lässt. Standardmäßig ist unser Wandschlauchhalter R400 rund 
540 mm breit, 259 mm hoch und 187 mm tief. Speziell für Jen-
newein Biotechnologie bauten wir einen XXL-Wandschlauch-
halter mit einer Tiefe von 300 mm.

NEU: HELBA FESTus 2.0

    Oberfranken. 2019 überarbeiteten wir unsere Krug- und 
Gläserreinigungsmaschine HELBA FESTus grundlegend. Bis auf 
Antriebsmotor, Kette und Pumpe ist ein komplett neuer Auf-
bau der Maschine entstanden. Im Detail wurden Wasserbedarf, 
Heizleistung, Bedienung und Reinigungsprozess verbessert so-
wie Staplerschuhe hinzugefügt. Der neue HELBA FESTus ging 
erstmals an die Kaiserhof Brauerei in Kronach. Hier statteten 
wir die Krug- und Gläserreinigungsmaschine mit einer Fernbe-
dienung mit 5 m Kabel aus.

Kaiserhof Brauerei  
Gebr. Kaiser GmbH & Co. KG, Kronach

   www.kaiserhofbraeu.de

Jennewein Biotechnologie GmbH, Rheinbreitbach

   www.jennewein-biotech.de

Brauerei Nikl, Pretzfeld

   www.brauerei-nikl.de
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Der Edelstahl-Muldenkipper im Knabber-Business

Herzlichen Glückwunsch, Johannes Lang!

    Wir gratulieren unserem Mitarbeiter Johannes Lang zum bestandenen Ab-
schluss als Groß- und Außenhandelskaufmann! Nach drei Jahren Ausbildung 
verstärkt er auch weiterhin unser Team als kompetenter Verkaufsberater.

Sie treffen Johannes Lang entweder in unserem Ladengeschäft oder im Außen-
dienst auf seiner wöchentlichen Kunden-Tour zu den Brauereien der Region. 
Wenn Sie Flachdichtungen von unserem digitalen Cutter von Zünd benötigen, 
ist Johannes Lang der perfekte Ansprechpartner.

    Niedersachsen. Die XOX Gebäck GmbH aus Hameln ist einer 
der größten Hersteller von Snacks und Knabbergebäck in Deutsch-
land. Das Sortiment umfasst unter anderem Salzgebäck, Popcorn, 
Nüsse, Chips und vieles mehr!

XOX verwendet den Edelstahl-Muldenkipper im Bereich der Erd-
nussröstung als Behälter für Ausschuss oder auch für Folienab-
schnitte von Verpackungsbeuteln. Der praktische Helfer fasst zwi-
schen 80 l und 140 l Inhalt, je nachdem ob es sich um Fest- oder 
Flüssigstoffe handelt. 

„Vor allem positiv aufgefallen ist unseren Mitarbeitern die Möglich-

keit, Flüssigkeiten abzulassen und den Muldenkipper mit dem Ga-
belstapler oder mit einem Hubwagen zu transportieren“, berichtet 
Lennard Flotho aus der Marketingabteilung von XOX. Die mobile 
Mulde misst 1100 x 665 x 620 mm (L x B x H) bei einem Gewicht von 
48 kg. 

Sie haben eine Idee, wie der Muldenkipper bei Ihnen zum Einsatz 
kommen könnte? Kontaktieren Sie uns und lassen Sie uns Ihre 
Wünsche zukommen!

Bügelgriff

Auslauf über Kugelhahn DN25

Kippsicherung über Rastbolzen

Staplerschuhe

Boden mit demontierbarem  
Lochblecheinsatz zum Abtropfen

Umlaufender Kanten-
schutz im Hygienic Design

Beladung ab  
450 mm möglich

2 Ringösen zur  
Befestigung am Stapler

Rollen aus Polyurethan und  
Gummipuffer zur Lärmminderung

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller

XOX Gebäck GmbH, Hameln

   www.xox.de

Der Edelstahl-Muldenkipper im Detail:
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Neue Serie „Unser Technischer Handel stellt sich vor“:  
Wälzlager- und Antriebstechnik

    Unsere Fachberater stellen in dieser Serie verschiedene Bereiche des technischen Handels vor. Diesmal berichten wir über das um-
fangreiche Fachgebiet der Wälzlager- und Antriebstechnik.

Antriebstechnik

„Die Antriebstechnik umfasst nicht nur Wälzlager, sondern auch jeg-
liche Art von Antrieben, wie zum Beispiel Riemen, Metallprodukte, 
Ketten, Lineartechnik, Dichtungen und Kupplungen“, erklärt unser 
Fachberater Markus Schlund. 

Am Lager führen wir u.a. Keilriemen, Treibriemen und Ketten. Kurz-
fristig verfügbar sind z.B. Zahnriemen, Hochleistungsflachriemen 
oder verschiedenste Sonderriemen für die Landwirtschaft. Auch 
Riemenscheiben und Kettenräder sind umgehend lieferbar.

Copyright ConCar

Wälzlagertechnik

Im Allgemeinen besteht ein Wälzlager aus zwei Ringen oder Schei-
ben mit Laufbahnen, Wälzkörpern in Form von Rollen oder Kugeln 
sowie einem Käfig, der die Wälzkörper auf Abstand hält und führt. 
Wälzkörper können Kugeln, Rollen, Kegel, Tonnen oder Nadeln 
sein. Dementsprechend wird bei Wälzlagern zwischen Kugel- und 
Rollenlagern unterschieden. Während sich das Kugellager durch 
eine Punkteberührung zwischen Kugeln und Laufbahnen aus-
zeichnet, findet beim Rollenlager eine Linienberührung statt.

„Wir führen die komplette Wälzlager-Produktpalette des Herstel-
lers NSK. Als autorisierter NSK Regional Händler bieten wir unse-
ren Kunden das komplette Know-how, professionelle Beratung 
und einen erstklassigen Service“, berichtet unser Fachberater Dirk 
Lautenbacher.

Copyright NSK


