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Weitere Themen:

« Begehrt: Flaschenfiill- und VerschlieRmaschinen von VIPOLL

» Neuer 3D-SchweilBtisch fiir praziseres Arbeiten ;
» Willkommen: Sebastian Schneider als Fertigungsleiter

» Unser Webauftritt in neuer Optik ' '
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Liebe Kunden/innen,
liebe Geschdftspartner/innen,

die aktuelle Ausgabe unseres Kundenmagazins erreicht Sie
zwar etwas verspatet, daflir aber mit vielen interessanten
Neuigkeiten.

Unsere Titelgeschichte ist Kliver’s Brauhaus gewidmet und
wird Sie an die Lubecker Bucht entfiihren, wo zum Anlass des
40-jahrigen Jubildums auch die neue, von uns installierte Ab-
fullanlage ihren Premierenlauf hatte.

In den letzten Monaten wurden aulRerdem zahlreiche Fla-
schenfill- und VerschlieBmaschinen unseres slowenischen
Partners VIPOLL bei Brauereibetrieben im In- und Ausland
installiert und in Betrieb genommen: so bei der Brauerei Held
in Oberailsfeld, Frankische Schweiz, bei der Post-Brauerei in
Weiler, Allgdu, und bei Hasli-Bier im schweizerischen Langen-
thal.

Ans Herzen legen méchten wir lhnen auch den Besuch un-
serer neu gestalteten Website. Was Sie erwartet? Mehr Infos,
mehr Fotos, neue Videos. Schauen Sie einfach selbst auf
www.heinrich-leicht.de! Ebenfalls lohnenswert: ein Blick in
unseren neuen Gesamtkatalog. Die Printausgabe ist ab sofort
im handlichen DIN-A5 Format erhaltlich.

Herzlichst,

Anja Seelmann und Wolfgang Bohm

Heinr. Leicht GmbH & Co. KG

Rund 40 Gaste genossen
Brauer-Abend bei Heinr. Leicht

mm Im November vergangenen Jahres luden wir zu einem ,Brau-
er-Abend” in unsere Geschaftsrdume am Laubanger 17f ein, der

unter dem Motto ,Tradition und Innovation® stand.

Im Gesprach: Aulkendienstmitarbeiter Thomas Eisenbrand (li).

Rund 40 Gaste, vorwiegend Geschaftsfihrer und Inhaber kleiner
und mittelstandischer Brauereien aus der Region, nahmen unse-
re Einladung an und genossen einen geselligen Abend mit franki-
schen Schmankerln und interessanten Gesprachen.

In Vortrégen informierten wir iiber bisherige Entwicklungen in un-
serem Geschaftsbereich ,Maschinen und Anlagen*.

Bernd Wibbing, Geschafts-
fihrer des Anlagenspezia-
listen ATS Wibbing GmbH,
stellte auferdem seine KEG-
Anlagen vor.

Grofen Anklang fand auch
der Vortrag von Joachim Kili-
an, Diplom-Braumeister und
technischer ~ Betriebsleiter
von Heinr. Leicht. Er gab Ein-

blick in Projekte, die in den  Aufgetischt: Frankische Spezialititen.

letzten Monaten erfolgreich
abgewickelt wurden.

Mit angeregten Gesprachen und guter Laune liefs man den Abend
dann ausklingen.



Erfahren Sie mehr: www.heinrich-leicht.de

Betriebsausflug nach Kelheim:
Hochwasser, Bierproben und Befreiungshalle

mm Im Jubildumsjahr 2013 lud die Ge-
schéaftsflihrung von Heinr. Leicht die Mitar-
beiter zu einem mehrtagigen Betriebsaus-
flug ein.

Fr zwei Tage ging es nach Kelheim, wel-
ches wunderschon im Altmuhltal direkt
an der Donau liegt. Wahrend unseres
Aufenthalts am 1. und 2. Juni war leider
Hochwasser angesagt, und das Wetter
zeigte sich auch nicht von der besten
Seite. Dennoch sorgte das Programm,
das Thomas Bruckl vom Brauhandwerk
Kelheim auf die Beine gestellt hatte, fur
viel Kurzweil und interessante Einblicke.

Unsere erste Station war der Besuch des
Weissen Brauhauses G. Schneider & Sohn
in Kelheim, wo wir uns bei einer Schneider
Weissen und leckerem Essen starkten.
Nachdem wir in unserem Hotel einge-
checkt hatten, ging es zur &ltesten Kloster-
brauerei der Welt nach Weltenburg.

Hier besichtigten wir die Asam-Kirche und
anschlieffend die Brauerei. Eine Bierprobe
durfte natirlich nicht fehlen! Das Abend-
essen nahmen wir dann im Gasthof Lamm

ein. Es folgten eine Bierverkostung und
ein gemutlicher Abend im Brauhandwerk
Kelheim.

Am zweiten Tag stand die Besichtigung
der Befreiungshalle, die auf dem Michels-
berg oberhalb von Kelheim thront, auf
dem Programm. Danach war es schon
wieder Zeit fur die Heimreise. Unterwegs
kehrten wir noch in die Brauereigaststatte
Held in Oberailsfeld ein.

Eine kleine Rast unterwegs.

< Links: Einkehrim Weissen Brauhaus.

Stand auch auf dem Programm: ein Besuch der
Befreiuungshalle auf dem Michelsberg nahe Kelheim.

Das neue Buro bietet mehr Platz fir Besprechungen. Ausgestattet wurde es auch mit einem neuen Drucker und einem CAD-Zeichenprogramm.

Neues Buro fuir technischen Betriebsleiter Joachim Kilian

mm Seit Herbst ist es fertig: das neue Biro flr unseren technischen
Betriebsleiter Joachim Kilian. Die Idee dahinter: mehr Platz fir Be-
sprechungen mit unseren Kunden und Lieferanten zu schaffen. Da
es sich in unmittelbarer Nahe zur Werkstatt befindet, konnen Ar-

beiten nun noch besserin zeitlicher, fachlicher und planungstech-
nischer Hinsicht koordiniert werden. Das Buro verfligt auferdem
Uber ein neues CAD-Zeichenprogramm und einen neuen Drucker,
um Plane in DIN-A1 Format ausdrucken zu kdnnen.



Heinr. Leicht GmbH & Co. KG

Die Abfulllinie wurde bereits im Vorfeld bei Heinr. Leicht in Bamberg aufgebaut, um die spatere Montage vor Ort zu erleichtern.

Neue Flaschenabfillanlage kront 40-jahriges Jubilaum
von Kluver‘s Brauhaus in Neustadt, Holstein

Ladt zum Verweilen ein: Kliver'siBrauhaus,in Neustadt.

mm Dort, wo das ZDF seine Fernsehserie
LKUstenwache® dreht, befindet sich auch
der Gastronomie- und Brauereibetrieb
unseres Kunden Kliver's Brauhaus. Wah-
rend Einheimische und Touristen an: der

Schiffbriicke in Neustadt, Holstein, lecke
re Fischspezialitaten und selbstgebrautes S Anlage_zlu_r Abfullung von 0,33-Liter-Mehr-

Bier genielien, geht die Crew der ,Kusten-
wache® in unmittelbarer Nahe auf Fang
nach Schmugglern und Kleinkriminellen.

Eine Menge Action stand Kliver's Brau-
haus vor wenigen Monaten dabei selbst ins
Haus: Es galt, das 40-jahrige Bestehen zu
feiern. Aus diesem Anlass lud Familie Klu-
ver am 19. Oktober zu einem Tag der offe-
nen Tlr in die neue Produktionshalle nach
Gleschendorfein.

Neben der heimischen Bevolkerung waren

die am Hallenbau beteiligten Firmen will-
kommen, so auch Geschaftsfihrung und

‘Mitarbeiter von Heinr. Leicht. Herzstiick
~des ‘Hallenbaus bildet namlich eine neue

.

wegflaschen, geliefert und installiert von
Heinr. Leicht. ,Wir waren flr das Enginee-
ring der gesamten Anlage verantwortlich®,
kommentiert Wolfgang Bohm, Geschafts-
fihrer von Heinr. Leicht, den Kundenauf-
trag. ,Wir ‘haben die Aufstellung und Di-
mensionierung aller ngfwer]dig_en Gerate
geplant, einen Verrohrungéplai‘l-'en_t_v'vickelt
und diesen an die lokalen Bedinguﬁgen
angepasst, die Plane auf CAD ausgeé__rpei—
tet und die Anschlisse flir Gas, Wasser und
Strom vor Ort eng mit der Familie Kliver

und értlichen  Lieferanten abgestimmt,® |

Die Anlage wurde von Heinr. Leicht-aufber-

dem!so geplant, dass sie jederzeit mit zu- | |
satzlichen ' Maschinen wie beispielsweise. | 5"

einem Ein- und Auspacker erweitert wer-
den kann. -
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Erfahren Sie mehr: www.heinrich-leicht.de

Flaschenfillmaschine mit Ventilknoten und Panel.

Vor ihrer Auslieferung nach Holstein wurde die Anlage
bei Heinr. Leicht in Bamberg aufgestellt und angepasst,
um eine spatere reibungslose Montage und Inbetrieb-
nahme zu ermdglichen. Ein weiteres Unterneh-
men aus Bamberg trug ebenfalls zum Erfolg
des Projekts bei: Dank der guten Zusammen-
arbeit mit der Brauereimaschinenfabrik Kaspar
Schulz klappte die Aufstellung der Apparaturen
und Anlage in Gleschendorf wie am Schnur-
chen.

Plnktlich zum Festtag am 17. Oktober konnte die Fami-
lie Kliver eine schlisselfertige Anlage in Betrieb nehmen
und die ersten Flaschen der 0,33-Liter-Serie mit ihrem
hellen Kustenweizen abfillen. Den Premierenlauf der
Abflllanlage gibt es Ubrigens als Video auf der Face-
bookprasenz von Kliver's Brauhaus zu sehen (Post vom
20. Oktober 2013). L

w1 W

. Familie KlGver zeigt sich ange§|chts der neuen Abfullan-

lage mit Stolz erfullt und beWﬂst damit aucb un emeh-'

merische Weitsicht. S0 Olaf Kluver Sohin un&
'entvvlckeln uns- v.oin 10‘]‘sa{en zum regmna‘Teﬁi %e”tq

Bier mq'r |m Brauhaus sowie in 1-Liter- Flaschen Dank

der Abfi anlage kommt das Bier nun.in den belleib_gen
33 Llfﬁh. t-;jher\ auf den Markt und kann auch von
_.*Maml[&n geordert vverden
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Von Heinr. Leicht gelieferte und installierte Maschinen:

und VerschlieRmaschine der Fa. VIPOLL, mit
elektropneumatisch gesteuerten Fillventilen, optimale und

« Flaschenfill-

flexible Einstellung aller Fullparameter, neuestes Design

« Etikettiermaschine fir Nassleim mit drei Etiketten (Rumpf-,
Hals- und Riickenetikett), automatische Datierung der Etiket-
ten mittels Inkjet-Codierung

+ Vollautomatische Flascheninspektionsmaschine der Firma KS
Control, mit Hohenkontrolle, Dichtflachen-/Mindungsinspek-
tion, Bodeninspektion, Seitenwandinspektion und Laugen-
kontrolle/Restflissigkeitserkennung

« Gesamtverbindung der Einzelmaschinen mittels Flaschen-
transportbander durch Heinr. Leicht, gesteuert Uber fre-
quenzgeregelte Motoren, Flaschensammeltisch nach der
Etikettiermaschine, zusatzlich: Ausleitbahnhof fur Flaschenin-
spektionsmaschine mit Pusher

Anlagenleistung:

+ Leistungvon 4.000 Fl/h bei 0,33-1-Flaschen
« Mehrwegflaschen
« Kronenkorkverschluss

..vom lokalen zum regionalen Bieranbieter
dank der neuen Abfiillanlage von Heinr. Leicht!

q[mrg Klaver i f ] .’.
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Kliiver‘s Brauhaus (Neustadt, Holstein)
» www.kluevers-brauhaus.de
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VIPOLL-Fuller steigert Abflillvolumen bei Hasli Bier in
Langenthal, Schweiz, von 700 auf 2.500 Flaschen pro Stunde

mm | Statt zu zweit in einer Stunde 700 Fla-
schen abzufillen, schaffen wir mit dem
neuen Flller in derselben Zeit mit nur einer
Person 2.500 Flaschen! Das Résumé, das
Peter Klafiger, Geschaftsfiihrer der Brauerei
Hasli Bier im schweizerischen Langenthal,
zu seiner neuen VIPOLL-Flaschenfull- und
VerschlieRmaschine zieht, fallt deutlich aus.

Fir eine kleine Brauerei wie Hasli Bier lie-
gen die Vorteile einer solchen Anschaffung
klar auf der Hand: eine enorme Steigerung
von Leistung und Ausstol’, schliellich auch

Entlastung fir das Brauerei-Team und
Braumeister Sebastian Schmaus.

Das Flaschengeschaft hat bei Hasli Bier zu-
genommen. Durch den neuen Fller ist es
Peter Klafiger nun moglich, seine Kunden
noch besser zu bedienen. Abgefillt wird
in der beliebten 0,33-Liter-Flasche, bei der
die Brauerei groftes Potenzial sieht.

Aufgrund der sauerstoffarmen Abflllung
will man auRerdem eine Verdoppelung des
Haltbarkeitsdatums erreichen.

Unser Kontakt zu Hasli Bier besteht bereits
seit 2006. Den Vertrag konnten wir dann in
2012 abschlieften. Die Lieferung, Montage
und Inbetriebnahme des VIPOLL-Fullers,
der Uber zwolf Fullstellen und drei Kronen-
korkverschlusskopfe verfugt, erfolgte dann
Mai letzten Jahres. Die Optimierung der
Bander fur die Abfillanlage gehorte eben-
falls zu unseren Dienstleistungen, die wir
gerne fur Hasli Bier erbrachten.

Brauerei Hasli Bier (Langenthal, Schweiz)
» www.haslibier.ch

Brauerei Grasser in Huppendorf fullt Fasser auf neuer KEG-Anlage ab

mm Nach der Brauerei Hetzel in Frauendorf
hat sich eine weitere frankische Brauerei
mit einer vollautomatischen KEG-Anlage
unseres Partners ATS Wibbing ausgestat-
tet: Seit Anfang Januar flllt die Brauerei
Grasser in Huppendorf ihr selbstgebrau-
tes Bier in KEG-Fassern ab.

Die Anlage wurde mafgeschneidert und
auf die Kundenbedirfnisse angefertigt
und verspricht optimale Raumnutzung
fir einen sehr kleinen Raum. Sie ist aufer-
dem von allen Seiten gut zuganglich und
bedient ca. zehn KEG-Sorten und -Gro-
Ren: vom bauchigen 10-Liter-KEG bis zum

20,5-Liter-Schmal-KEG und zum 30/50-
Liter-VA- u. Plus-KEG.

Die KEGs werden automatisch erkannt
und Uber Diessel-IDM befillt. Es stehen
spezielle Programme flir verschiedene
Reinigungen der KEGs zur Auswahl. Aus
den Versorgungsbehaltern werden ver-
schiedene CIP-Programme gefahren (CIP/
KEG-Maschine/Leitungen - CIP/Leitungen/
Kerzenfilter - CIP/Flaschenfller).

Brauerei Grasser (Huppendorf)
» www.huppendorfer-bier.de




Erfahren Sie mehr: www.heinrich-leicht.de

Pufferstrecke nach der Flaschenreinigungsmaschine.

Brauerei Felsenau, Schweiz kann dank Xplorer von KS Control
auf Austausch von Formatteilen verzichten

mm Im vergangenen Jahr konnten wir auch
Produkte unseres Partners KS Control ver-
treiben. So legte sich die Schweizer Brau-
erei Felsenau, Bern, einen neuen Leerfla-
schen-Modulinspektor vom Typ ,XPlorer®
zu.

Dieser ermdglicht die Inspektion von Sei-
tenwanden, Dichtflachen und Flaschen-
boden. Aulterdem kontrolliert er Laugen
sowohl mit einem Hochfrequenz-Sensor,
um leitende Flissigkeiten zu erkennen, als
auch mit einem Infrarot-Sensor, um nicht
leitende Flussigkeiten zu erkennen.

Wir Gbernahmen bei dem Projekt den Um-
bau des Flaschentransportbandsystems,
bestehend aus folgenden Komponenten:
einem Einlaufstern zum Vereinzeln der
Flaschen sowie einem vierbahnigen Aus-
leitbahnhof inklusive Linearausleitsystem
(Klavier).

Aullerdem bauten wir einen Flaschen-
(iberschub  sowie
Getriebemotoren zur optimalen Flaschen-

béndersteuerung

frequenzgesteuerte
zwischen  Flaschen-
reinigungsmaschine und Filler ein. Den
Abtransport aus der Flaschenreinigungs-
maschine optimierten wir durch ein Fla-
schentransportband, das zwei-bahnig ist
und Uber eine Auslauf-Stau-Lichtschranke
verflgt. Unser technischer Betriebsleiter
Joachim Kilian plante den Inspektor sowie
die Flaschenbdnder mittels CAD-Zeichen-
programm ein.

Der Brauerei Felsenau gefallt an der neu-
en Inspektionsmaschine vor allem, dass
man keine Formatteile wechseln muss.
Immerhin bedient die Brauerei sechs un-
terschiedliche FlaschengrofRen - fur das
Brauereiteam eine enorme Entlastung.

Brauerei Felsenau (Bern, Schweiz)
» www.felsenau.ch

Von der Inspektionsmaschine zum Flaschenfiller.
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Im Hintergrund die neue Flaschenfull- und VerschlieRmaschine.

Postbrauerei in Weiler, Allgau, bedient mit Fullmaschine
von VIPOLL mehrere FlaschengroRen von 0,25 bis 0,75 Liter

mm Auf sehr angenehme Projektbespre-  neue Maschine von VIPOLL des Fabrikats
chungen und Verkaufsverhandlungen  VISITRON VKR-ES-DN 66-11K-11SA (Blo-
konnen wir mit der Post-Brauerei in Wei-  ckausfiihrung) vereint diese Eigenschaf-
ler, Allgéu, zuriickblicken. Hier waren  ten. Die Werte der Sauerstoffaufnahme
der Geschéftsfiuhrer Herbert Zinth sowie  wéhrend des Fillens sind zudem sehr
Braumeister Lothar Steiner unsere Ge- niedrig. Durch Schnellverschlisse lassen
sprachspartner. Nach einem spontanen  sich Formatteile auch leichter umristen.
Erstbesuch im Januar 2012 konnten wir ~ Kam es in der Vergangenheit beim Abful-

im April 2013 den Vertrag Uber die Mon-  len von Schorle-Getranken immer wieder

tage und Inbetriebnahme einer VIPOLL-  zum Uberschdumen, kénnen diese nun  Frontansicht der Maschine.

Flaschenflll- und VerschlieRmaschine  einwandfrei abgefullt werden.

besiegeln. Die neue Maschine kommt beim Abfil-
,Mit dem neuen Flller haben wir unssogar  len von Bier auf eine Leistung von 19.000

Da die Post-Brauerei Uber ein grofles  Kosten gespart, denn fir den alten Filler  Flaschen in der Stunde, bei alkoholfreien

Flaschenspektrum von 0,25-Liter- bis  héatten wir ein neues System kaufen mis- ~ Getranken sogar auf 20.000 Flaschen. Der

0,75-Liter-Flaschen verfligt, war es dem  sen, um eine feinperlige Bindung von Ga-  Fuller hat 66 Fillstellen und einen kom-

Kunden wichtig, kiinftig kein Fillrohr mehr ~ sen und Inhaltsstoffen zu erreichen und  binierten Kronenkork- und Schraubver-

wechseln zu missen, sondern nur mit ei- dadurch schaumsensible Produkte beru-  schlieRer mit jeweils elf Verschliefkdpfen.

nem einzigen Rickluftrohr alle Flaschen  higen zu kdnnen®, stellt Inhaber Herbert ~ Auch Braumeister Steiner ist zufrieden:

bedienen zu kénnen. Zudem winschte  Zinthfest. Auchisterdavon Uberzeugt, mit ,Die Maschine lduft gut!®

sich die Brauerei eine automatische H6-  der Neuanschaffung eine groRere biologi-

henverstellung der Saule mit den Full-  sche Sicherheit zu bieten. Post Brauerei (Weiler, Allgdu)

organen sowie der VerschlieRképfe. Die » www.post-brauerei.de



Erfahren Sie mehr: www.heinrich-leicht.de

Flaschenflll- und Verschliel®maschine von VIPOLL verhilft Held Brau,
Oberailsfeld, zu mehr Abfullflexibilitat und Produktqualitat

mm Helmut Polster, Inhaber der Privatbrau-
erei und Gastwirtschaft Held Brau mit Sitz
in Oberailsfeld, Frankische Schweiz, war ei-
ner der Teilnehmer unserer Slowenienrei-
se in 2012. Auf Einladung der Firma VIPOLL
konnte er sich wahrend des dreitégigen
Aufenthalts von der Leistungsfahigkeit des
Unternehmens und der Qualitat der Abfull-
maschinen Uberzeugen. Was er vor Ort sah,
bestarkte ihn in seinem Vorhaben, sich
eine neue Flaschenfull- und Verschliefma-
schine des slowenischen Unternehmens
anzuschaffen.

Inzwischen ist die Maschine des Fabrikats
VISTIRON VKR-E 24-6 K in Betrieb. Der Fl-
ler verflgt Uber 24 elektropneumatisch ge-
steuerte Fullventile und ermoglicht so eine
optimale Einstellung aller Flllparameter.
Das Fullsystem zeichnet sich durch kurze
Rickluftrohre aus. Verschlusskopfe gibt
es sechs Stiick. Die Maschine erbringt eine
Leistung von 6.600 Flaschen pro Stunde
bei 0,5-Liter-Flaschen. Weitere Leistungs-
merkmale sind ein Abschwallungspaket
sowie eine mechanische Verschlussférder-
anlage fir Kronenkorken, ebenfalls von der
Firma VIPOLL.

Aufgrund des modularen Filllventil-Designs
kann auf den mikrobiologisch kritischenen
Einsatz von Pneumatikschlauchen ver-
zichtet werden, was den Hygienestandard
deutlich verbessert. Auch ist die Abfillfle-
xibilitat grofser, da die modular zusammen-
gesetzten Gaskandle fiir verschiedene Pro-
zessschritte verwendet werden kénnen.

Ein Orientator im unteren Bereich des
Flllventils sorgt zudem fir ein ruhiges Ab-
fullen. Moglich sind eine Gegendruckab-
fillung fir CO,-haltige Getranke sowie ein
druckloses Abflllen fir stille Getranke. Die
Rickluft aus der Flasche wird dabei nicht
in den Rohrringbehdlter zuriickgeflhrt,
sondern in einen separaten Kanal, was die
Produktqualitat erhoht. Die HeiRabfillung
ist ebenfalls moglich.

Unser technischer Betriebsleiter Joachim
Kilian plante mittels CAD-Zeichenpro-
gramm den Fuller mit der mechanischen
Forderanlage fir Kronenkorken sowie alle
bestehenden Maschinen ein, wie zum Bei-
spiel eine Etikettiermaschine sowie einen
Aus- und Einpacker. Etikettiermaschine
sowie Einpacker mussten versetzt werden,

Nach erfolgter Installation: die neue Flaschenfull- und
VerschlieBmaschine von VIPOLL.

um der Forderanlage fir Kronenkorken
Platz zu machen. Die Lieferung, Monta-
ge und Inbetriebnahme der Flaschenfull-
und Verschliefmaschine erfolgte in enger
Kooperation zwischen Heinr. Leicht und
VIPOLL. Gemeinsam wurde auch das Brau-
ereiteam auf die neue Anlage geschult.

Privatbrauerei Held Brau (Oberailsfeld)
» www.held-braeu.de

Isendorfer Brauerei in Emsdetten versorgt sich mit Gebraucht-
maschinen, die von Heinr. Leicht generaluberholt wurden

mm Unser Kontakt zur Isendorfer Brauerei
in Emsdetten kam dadurch zustande, dass
Andre Dieckmann, Geschaftsfuhrer der
Hausbrauerei, an der Abschlussfahrt der
Braumeister-Absolventen der Doemens-
Akademie im Juli 2013 teilnahm und so
auch Heinr. Leicht einen Besuch abstattete.

Um sein Bierin Einweg-Flaschen abzufillen,
suchte Herr Dieckmann damals eine be-
zahlbare, technisch gute Losung. Wir schlu-
gen ihm vor, von uns generaliberholte

Gebrauchtmaschinen zu nutzen. Herr
Dieckmann entschied sich schlieBlich fur
einen halbautomatischen 12-stelligen Fla-
schenfiller Seitz-Tirax, einen vollautomati-
schen 1-stelligen Korker von AROL sowie ei-
nen halbautomatischen Rinser von VIPOLL.
Suchen auch Sie eine preiswerte Alternati-
ve zur Anschaffung neuer Maschinen oder
haben Sie Maschinen, die einer General-
Uberholung bedirfen, kontaktieren Sie
uns! Wir ibernehmen auch die Vermittlung
von Gebrauchtmaschinen.

Isendorfer Brauerei (Emsdetten)
» www.isendorfer.de
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Neuer Schweilttisch von Demmeler
bereichert unsere Werkstatt

Der neue 3D-Schweilltisch ermdglicht ein praziseres Arbeiten. Uber ein Lochrastersys-
tem als Planquadrat kdnnen Werkstiicke iber den gesamten Tisch gespannt werden.

mm Auf diese Anschaffung sind wir besonders stolz: Der neue 3D-
Schweilltisch aus dem Hause Demmeler (www.demmeler.com) er-
laubt es uns, Schweifibauteile noch exakter und schneller zu fertigen.
Einzelteile lassen sich mafs- und winkelgenau anordnen. Durch

Spann- und Anschlagelemente ergibt sich flr uns eine wesentliche
Zeitersparnis bei der Ausfihrung von Schweilarbeiten. Werkstiicke
konnen Uber ein Lochrastersystem als Planquadrat mittels Positio-

nier- und Spannbolzen Uber den gesamten 3D-Schweiltisch auf alle
flnf Seiten gespannt werden.

L]

Unser Gesamtkatalog ist ab jetzt auch gedruckt
im praktischen DIN-A5 Format erhaltlich

mm Unseren Gesamtkatalog mit Gber 10.000 Artikeln kann man auf www.heinrich-leicht.de
als PDF online durchblattern. Wer den Katalog lieber in den Handen halten mdchte, kann
diesen auch als handliche DIN-A5 Printausgabe bestellen:

Einfach E-Mail an info@heinrich-leicht.de schicken
oder auf der 0951/ 96599-0 anrufen.

Der Katalog informiert Gber unser grofses Spektrum an Artikeln fir den Brauereibedarf
und technischen Handel: von Bursten und Schirzen, Bier- und Zapfhahnen Giber
Armaturen, Dichtungen und Reinigungsmittel bis hin zu Schlduchen jeglicher
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Art, Gummistiefeln, Sicherheitsschuhen und Arbeitshandschuhen. L5 085 g g o Onganr
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Erfahren Sie mehr: www.heinrich-leicht.de

Simon Feuerpfeil: unser neuer Azubi im Verkauf
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Ihm macht die Arbeit sichtlich Spaf: unser neuer
Azubi Simon Feuerpfeil (li).

mm Seit dem 1. August 2013 verstérkt der
17-jahrige Simon Feuerpfeil als Auszubil-
dender unsere Verkaufsabteilung und

mm Seit Dezember erwartet Sie unsere
Website in neuer Optik. Auf www.heinrich-
leicht.de finden Besucher zunéchst einen
Uberblick Uber aktuelle Themen wie Ra-
battaktionen und Events. Hier gibt es auch
die Moglichkeit, unseren Gesamtkatalog
online durchzublattern.

Die Navigation unserervier Geschaftsfelder
wurde zudem mit vielen neuen Inhalten
angereichert, um noch ausfihrlicher tiber
die einzelnen Bereiche zu informieren.

unterstltzt die Kollegen Dirk Lauten-
bacher, Gerd Tischler, Markus Schlund,
Sven Porzelt und Thomas Eisenbrand.

Neben der Beratung von Kunden zéhlt
auch die Vermessung von Flssen an unse-
rem computergestitzten Fullmessgerat zu
seinen Aufgaben. Auf diese Weise lasst sich
schnell der individuelle Fultyp ermitteln.

Passendes Schuhwerk fir die Arbeit gibt
es bei Heinr. Leicht Ubrigens in grofser Aus-
wahl.
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Gehortzum Service dazu:
die Durchftihrung von FuBmessungen.

Herzlich willkommen: Metallbaumeister
Sebastian Schneider als neuer Fertigungsleiter

mm Neben Simon Feuerpfeil haben wireine
weitere Personalie zu vermelden: Nach-
dem wir uns zum Jahresende von Monteur
Stephan Gotz verabschieden mussten, der
sich neuen Aufgaben stellen wollte, freuen
wir uns sehr tber unseren Neuzugang Se-
bastian Schneider.

Seit November vervollstandigt der Metall-
baumeister das Team von Heinr. Leicht als

Fertigungsleiter und geht in dieser Funk-
tion vor allem unserem technischen Be-
triebsleiter Joachim Kilian zur Hand.

Vor Heinr. Leicht war Schneider bereits in
leitender Position bei verschiedenen Me-
tallbaufirmen tétig, wo er sich er tiber Jah-
re hinweg einen grolsen Erfahrungsschatz
aufbauen konnte. Wir wiinschen ihm viel
Spalt und Erfolg bei uns.

Stets gut gelaunt: unser neuer Fertigungsleiter Sebastian Schneider.

Zahlreiche Videos erklaren anschaulich
die Funktionsweise unserer Produkte.
Fir mehr Authentizitdt sorgen auch
Fotos aus den Geschaftsraumen von
Heinr. Leicht sowie von unseren Mitar-
beitern.

Insgesamt durfen Sie sich also auf eine
Ubersichtlichere Navigation, mehr ak-
tuelle Informationen und attraktive An-
gebote freuen. Wir wiinschen viel
Spalé beim Stébern!
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Stammtisch ,4nach4“ der Brauerei
Surselva zu Gast in Bamberg

mm Die vierte Bier- und Kulturreise des Stammtischs ,,4nach4“ von
der Brauerei Surselva aus Flims, Schweiz, fuhrte die Teilnehmer
diesmal nach Bamberg. Hier nutzten die Gaste die Gelegenheit,
ortsansassigen Firmen wie
Kaspar Schulz und Heinr.
Leicht einen Besuch abzu-
statten.

Interessiert nahmen die Gaste an einem Rundgang
durch die Firma Heinr. Leicht teil.

Zu Surselva unterhalt Heinr.
Leicht schon seit Jahren eine
enge Kundenbeziehung. Da-
her sind uns auch viele Teil-
nehmer des Stammtisches
wohl bekannt. Durfte nie fehlen: Flissignahrung!
Wir luden zu einer Betriebsbesichtigung von Heinr. Leicht mit
anschliefendem Umtrunk ein. Zum Abendessen genossen wir
zusammen mit unseren Gasten frankische Gerichte und suffiges
heimisches Bier in der Bamberger Brauerei Féssla. Der Stammtisch genoss die frankischen Spezialitaten.

Wir laden vom 14.-16. Marz 2014 wieder zu VIPOLL nach Slowenien ein

mm Auch in diesem Jahr laden wir wieder zum Besuch unserer
slowenischen Partnerfirma VIPOLL, Hersteller von Anlagen fur
die Getrankeindustrie, ein.

Interessierte Kunden durfen sich vom 14. bis 16. Marz auf
Fachvortrédge rund um das Thema moderne Abfllltechnik
freuen und wahrend einer Besichtigung der Firma VIPOLL An-
lagen und Maschinen genauer unter die Lupe nehmen. Teilnehmer der Reise erwartet

zudem ein unterhaltsames Rahmenprogramm sowie leckere slowenische Spezialitdten.
Wir bitten, bei Interesse mit uns Kontakt aufzunehmen.

Interessant zu wissen: Die Kosten fir die Ubernachtung im 4-Sterne-Hotel inklusive Ver-  Interessante Details gibt's in der Produktion von VIPOLL.
pflegung Gbernimmt VIPOLL dankenswerterweise in kompletter Hohe!
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