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Füller „HELBApro“ erfreut
Braumeister in Pößneck, 
Wartenberg und Bamberg
Weitere Themen:

•	Tiroler Familienbrauerei Huber:  
Neuinstallation von Brau- und Betriebs- 
wassernetz in kompletter Brauerei

•	Burgdorfer Gasthausbrauerei  
rüstet Flaschenabfüllanlage mit  
Neuglasabräumer auf

•	Leicht-Glide-Liner und neue Bänder für  
den XPLORER der Schussenrieder Brauerei

•	Informative Beilage: unser aktueller  
Fertigungskatalog
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Liebe Kunden/innen,  
liebe Geschäftspartner/innen,

Sie werden beim Lesen schnell feststellen: Seit der letzten 
Ausgabe unseres Kundenmagazins hatten wir mal wieder 
alle Hände voll zu tun. Gleich mehrere Partyfass- und Siphon-
flaschenfüller haben unser Haus verlassen und sind nun im 
Einsatz, z.B. bei der Rosenbrauerei in Pößneck, dem War-
tenberger Brauhaus und Bambergs neuer Gasthausbrauerei  
Erlkoenig.

Die Burgdorfer Gasthausbrauerei in der Schweiz freut sich 
über einen Neuglasabräumer „HELBAlift“ sowie über zwei 
neue Formatteilewagen und Desinfektionswannen, der Ge-
tränkegroßhandel Oppl in Mitterteich über eine Gläser- und 
Krugreinigungsmaschine „HELBA FESTus“ und das Waldkasi-
no in Erfurt über einen „HELBApro“ als Thekenfüller im Gast-
ronomiebereich.

Darüber hinaus haben wir zahlreiche Flaschentransportbän-
der verbaut, unter anderem für die Schussenrieder Brauerei 
in Bad Schussenried und für die Landwehr-Bräu in Reichels-
hofen. Für die Familienbrauerei Huber in St. Johann in Tirol 
installierten und erneuerten wir das gesamte Wasserleitungs-
netz in der Brauerei nach betriebsspezifischen Vorgaben.

In diesem Heft finden Sie als Beilage unseren aktuellen Ferti-
gungskatalog, der Ihnen Infos zu unseren selbst hergestellten 
Anlagen und Maschinen sowie unseren Dienstleistungen für 
die Brauereibranche wie z. B. der Projektierung kompletter 
Abfüllanlagen und dem Rohrleitungsbau bietet.

Eine interessante und hilfreiche Lektüre wünschen Ihnen

Leider hat uns vergangenes Weihnachten eine traurige 
Nachricht ereilt: Unser Freund und ehemaliger Inhaber der 
Firma Heinr. Leicht, Günter Heidenreich, hatte bei einem 
Sturz so ernste Verletzungen erlitten, dass er noch im Kran-
kenhaus an den Folgen des Sturzes verstarb. 

Die Nachricht seines Todes traf uns völlig unerwartet und 
hinterlässt uns fassungslos.

Günter Heidenreich hat seine ganze Schaffenskraft  
zeitlebens dem Aufbau der Firma Heinr. Leicht gewidmet: 

1970 wurde er als Geschäftsführer eingesetzt, zwei Jahre 
später ließ er den Firmensitz in Bamberg von der Keßlerstra-
ße in die Geisfelder Straße verlegen. 1976 entschloss er sich 
schließlich zum Kauf der Firma. Anfang der 80er-Jahre be-
wirkte er einen Neubau und die Verlegung des Firmensitzes  
an den jetzigen Standort Laubanger 17f. 

2002 verkaufte er die Firma an die aktuelle Geschäftsfüh-
rung: Wolfgang Böhm und Anja Seelmann. Viele unserer 
Kunden können sich noch sehr gut an Günter Heidenreich 
erinnern. Für uns selbst war er jahrzehntelang Partner und 
Vorbild. 

Wir werden ihn und seine Verdienste für die Firma  
Heinr. Leicht stets in bester Erinnerung halten und sind in 
Gedanken bei seinen Hinterbliebenen.

Nachruf

Wir trauern um Günter Heidenreich,  
ehemaliger Inhaber von Heinr. Leicht

Anja Seelmann und Wolfgang Böhm
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Für unseren Abend am 9. Oktober 2015 konnten wir gleich drei Re-
ferenten gewinnen, die vor über 60 Zuhörern über verschiedene 
Themen referierten. Den Auftakt bildete ein Vortrag von Diplom-In-
genieur Frank Haake von der ContiTech Schlauch GmbH rund um 
die Normen und Prüfungen zu Trinkwasserschläuchen im Rahmen 
der Trinkwasserverordnung von 2012. Im Anschluss daran sollte ei-
gentlich Max Franke von der PALL Corporation über die kieselgur-
freie Filtration sprechen. Allerdings war er kurzfristig verhindert, so 
dass ein Mitarbeiter der Fa. Leicht spontan für ihn einsprang. 

Unter dem Titel „vom Halm ins Glas“ erzählte Mitarbeiter Manuel 
Müller abschließend von seinen Erfahrungen, die er während des 
Neubaus seiner eigenen Brauerei gemacht hatte. Regionale Köst-
lichkeiten durften bei unserem Brauerabend natürlich nicht fehlen: 
Ausgeschenkt wurde Kellerbier von der Schlossbrauerei Recken-
dorf sowie Spezialbiere von Manuel Müller und seiner Goikelbräu 
in Lohr am Main. Zu essen gab es fränkische Spezialitäten wie 
Schweineschulter mit Sauerkraut, Klößen und Holzofenbrot. Zu 
späterer Stunde reichten wir noch Platten mit Wurst und Käse, die 
sich unsere Gäste gerne schmecken ließen.

Brauerabend am 9. Oktober 2015 bei Heinr. Leicht

   Wie schon im Jahr davor konnten sich 
Messebesucher der Brau Beviale 2015 
von unseren Top-Produkten überzeugen, 
die sich perfekt für den Einsatz in kleinen 
und mittelständischen Brauereien eignen: 
Ausgestellt waren unser Partydosen- und 
Siphonflaschenfüller „HELBApro“, der 
4-stellige Rinser R4, die Krug- und Gläser-
reinigungsmaschine „HELBA FESTus“ mit 
neuem Hygienedesign und unser halbau-
tomatischer Neuglasabräumer „HELBAlift“. 

Nach wie vor großes Interesse zeigten Be-
sucher vor allem an unserem „HELBApro“, 
von dem wir im Nachgang einige Exempla-
re an Brauereien in ganz Deutschland ver-
kaufen konnten. Auf der Messe selbst führ-
ten wir zahlreiche Gespräche mit unseren 
Stammkunden und neuen Interessenten, 
unter denen sich immer mehr Brauereibe-
sitzer und Hobbybrauer aus dem Ausland 
dazu gesellen. Viele ließen sich von unse-
ren Beratern nicht nur die ausgestellten 

Produkte erklären, sondern auch unsere 
Leistungen auf dem Gebiet der Planung 
und Projektierung kompletter Flaschen-
abfülllinien. Allen Besuchern, die unseren 
Stand auf dem Nürnberger Messegelände 
aufgesucht haben, sagen wir nochmals 
herzlichen Dank. 

Uns hat es wie jedes Jahr sehr viel Spaß ge-
macht, und wir werden wieder mit von der 
Partie sein!

Weiterhin ungebremstes Interesse am „HELBApro“ auf der Brau Beviale

Lockere Gespräche in geselliger Runde 

   Ein fester Termin in unserem Firmenkalendarium ist inzwischen der traditionelle Brauerabend, zu dem wir Brauereibesitzer und Brau-
meister aus der Region und darüber hinaus einladen. 
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   Am 1. März stattete unser Team aus der Fertigung der Internati-
onalen Handwerksmesse in München einen Besuch ab. Über 1.000 
Aussteller informierten die Messebesucher zu allerlei Themenbe-
reichen des internationalen Handwerks wie Bauen & Modernisie-
ren, Außenausbau & Gartentechnik oder Werkzeug & Technik. 

Natürlich waren auch wir vor Ort, um aktuelle Trends aus dem 
Handwerk zu erfahren und vor allem neue Maschinen sowie Ferti-
gungsverfahren kennenzulernen, die ein leichteres und effiziente-
res Arbeiten ermöglichen. 

Unser Fertigungsteam zu  
Besuch auf der Internationalen 
Handwerksmesse in München

   Für unsere auf der Brau Beviale ausgestellte Krug- und Gläser-
reinigungsmaschine „HELBA FESTus“ entschied sich Rainer Schnur-
rer, Inhaber des Getränkegroßhandels Oppl in Mitterteich. 

Die „HELBA FESTus“ überzeugte ihn durch ihre stabile Edelstahl-
konstruktion und ihrem neuen Hygiene-Design: Für ein optimales 
Reinigungsergebnis von Gläsern und Krügen sorgt eine Drahtösen-
gliederkette aus Edelstahl mit besonders großer Durchgangsfläche 
von Reinigungslauge und Spülwasser. Sämtliche Elektronikbauteile 
sind von namhaften Herstellern in einem gut zugänglichen Edelstahl-
schaltschrank spritzwassergeschützt verbaut. Die Bandgeschwin-
digkeit ist über einen frequenzgeregelten Motor stufenlos regelbar. 

Für einwandfrei saubere Krüge und Gläser sorgen speziell für diese 
Maschine ausgelegte Edelstahl-Flachstrahldüsen, die über Ringlei-
tungen gleichmäßig mit identischem Druck beaufschlagt werden. 
Die Reinigung erfolgt mit einem individuell einstellbaren (Tempe-
ratur, Konzentration, Zeit) Reinigungsmittel mit anschließender 
Frischwasserspritzung. Erwähnenswert ist auch die äußerst ro-
buste und langlebige Bauweise der Maschine: Sämtliche Rohr- und 
Verbindungsleitungen sind in geschweißter Edelstahlausführung, 
Armaturen, Ventile und Pumpen sind mit brauereiüblichen lösba-
ren Verbindungen eingebaut.

Rainer Schnurrer orderte die „HELBA FESTus“ direkt auf der Mes-
se. Nur wenige Wochen später, noch im Dezember letzten Jahres, 
lieferten wir die Reinigungsmaschine an den Getränkegroßhandel 
nach Mitterteich aus. 

„HELBA FESTus“ an Getränkegroßhandel Oppl in Mitterteich ausgeliefert

   Am 26. März ging es dann für die Geschäftsführung Anja 
Seelmann und Wolfgang Böhm sowie für die Mitarbeiter 
Markus Schlund, Walter Tadda und Dirk Lautenbacher nach 
München auf die Braukunst Live!. Rund 90 internationale 
und nationale Aussteller aus 14 Nationen präsentierten drei 
Tage lang ihre Bierspezialitäten im Münchner MVG-Museum. 
Mehr als 9.000 Bierliebhaber, Fachbesucher und Neugierige 
kamen zu dem internationalen Festival, bei dem die junge 
deutsche Craft-Beer-Szene zusammen mit Gleichgesinnten 
aus Übersee, Skandinavien, Süd- und Osteuropa mehr als 
tausend verschiedene Biere präsentierten. Wir waren mit-
tendrin und erlebten bestes Bier verschiedener Marken und 
Macher! Natürlich trafen wir auch viele Kunden, mit denen 
wir bis in den späten Abend hinein tolle Gespräche führten. 
Nach einem stärkenden Frühstück am nächsten Morgen und 
voller inspirierender Eindrücke ging es dann für uns wieder 
nach Hause.

Einblick in die Craft-Beer-Szene 
auf der Münchner Braukunst Live!
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   Wir von Heinr. Leicht helfen auch gerne bei kleineren Anfragen: 
So kam Johannes Seeber, Inhaber der Brauerei Hoh in Köttensdorf 
bei Scheßlitz, vergangenen September auf uns zu, weil sein alter 
Gärbottich noch aus Aluminium war und er einen neuen brauchte. 
Wir fertigten für ihn nach individuellem Aufmaß einen neuen Gär-
bottich aus Edelstahl an. 

Durch unsere hauseigene CAD-gestützte Konstruktionsabteilung 
konnten wir der Brauerei eine maßgeschneiderte Lösung anbie-
ten. Dabei kam auch unsere neue Schweißanlage (WIG Heißdraht-
schweißen) zum Einsatz, bei der ein wesentlich größeres Volumen 
an Zusatzwerkstoff bei höherer Schweißgeschwindigkeit und somit 
reduzierter Streckenenergie umgesetzt wird. Dies erlaubt die Verar-
beitung selbst großer Blechteile mit geringstem Wärmeeintrag und 
somit geringstem Verzug. Sämtliche Schweißnähte wurden von uns 
abschließend oberflächenbehandelt und verschliffen.

Individuelle Maßarbeit:  
ein neuer Gärbottich für die  
Brauerei Hoh in Köttensdorf

   Unser Verkaufsteam hat Zu-
wachs erhalten: Seit Mitte Februar 
ist Robin Schinzel bei uns. 

Nach einer Ausbildung im Gar-
ten- und Landschaftsbau absol-
vierte Robin Schinzel bei einem 
Fachhändler für Werkzeuge und 
Maschinen eine zweite Ausbildung 
zum Groß- und Außenhandels-
kaufmann. 

Aufgrund seiner verschiedenen Tätigkeiten bringt der 23-Jähri-
ge für uns Know-how in der Angebotserstellung, Auftragserfas-
sung und Kundenbetreuung sowie praktisches Umsetzungsver-
mögen mit! Wir wünschen ihm viel Spaß in unserem Team!

Robin Schinzel verstärkt unser 
Verkaufsteam seit Februar

   Ende März hat uns der erst letztes Jahr eingestellte Manuel 
Müller wieder verlassen. Manuel Müller war bei uns für den Be-
reich Mechatronik in Teilzeit für 20 h/Woche angestellt. 

Durch das starke Wachstum seiner 
eigenen Brauerei ist dieser Betrieb 
allerdings nur noch in Vollzeit zu 
bewerkstelligen. „Durch die uner-
wartet hohe Nachfrage nach mei-
nen Bieren kann ich nicht mehr nur 
dann brauen, wenn ich Zeit habe, 
sondern muss mittlerweile brauen, 
wenn die Gärtanks frei sind. Außer-
dem muss ich einfach bis zu fünf 
Tage in der Brauerei arbeiten, um 
mein Jahresziel von 500 Hektoliter zu erreichen“, begründet Ma-
nuel Müller seinen Schritt zur Selbstständigkeit. 

Wir wünschen ihm viel Erfolg!

Abschied: Manuel Müller  
widmet sich seiner Brauerei 
Goikelbräu

Neu im Sortiment:

Fassbock „HELBA“ 
mit ausziehbarem 
Tropfblech
•	 massive Ausführung  

aus Eigenproduktion
•	 Holz geölt
•	 Maße: B x T x H  

440 x 425 x 840 mm
•	 Gewicht ca. 16 kg

nur € 125,- zzgl. MwSt. Goikelbräu, Lohr a.Main 
   www.goikelbraeu.de



   Während unser Partyfass- und Siphonflaschenfüller „HELBA-
pro“ seinen Platz üblicherweise in den Brauereien findet, wird er 
im Waldkasino in Erfurt seit wenigen Monaten erstmals als The-
kenfüller im Gastronomiebereich verwendet. Bereits im April 2015 
erkundigte sich Braumeister Gerald Schultze bei uns nach dem 

„HELBApro“, weil er einen Thekenfüller für das Waldkasino, einer 
Brauerei mit Gastwirtschaft, benötigte. 

Für den Braumeister stand das Thema Hygiene an erster Stelle. Da 
sich bei unserem Füller alle Kanäle und Ventile aufgrund der Ver-
wendung von Pneumatik-Membranventilen vollständig reinigen 
und dämpfen lassen, ist für maximale Hygiene beim Abfüllvorgang 
gesorgt. So war die Entscheidung für unseren „HELBApro“ durch 
Braumeister Gerald Schultze und Inhaber Salvatore Sauna schnell 
gefallen.

Wir selbst hatten anfangs noch etwas Bedenken im Hinblick auf 
die Bedienbarkeit eines Druckfüllers durch ungeschultes Theken-
personal. Herr Schultze hatte jedoch Vertrauen in sein Personal, 
und seit einer Einweisung der Mitarbeiter in die Handhabung des 
Füllers läuft auch alles wie am Schnürchen. 

Zunächst ging es allerdings erstmal darum, den Füller an die Platz-
verhältnisse und die lokalen Gegebenheiten anzupassen. Nach 
einer detaillierten Maßaufnahme konstruierten wir ein 3-dimensi-
onales Modell der Situation vor Ort und des eingebauten Theken-
füllers. Unsere Konstruktionsabteilung achtete dabei darauf, die 
Abmessungen des „HELBApros“ gleich an die Platzverhältnisse im 
Waldkasino anzupassen, um teure Abänderungsarbeiten an der 
Theke zu einem späteren Zeitpunkt zu vermeiden. 

So konnte der Thekenfüller am 8. Dezember montiert und in Be-
trieb genommen werden. Das Besondere: Durch die speziell ange-

passte Leitungsführung ist es dem Kunden möglich, mit den zwei 
bestehenden Bierleitungen aus dem Keller zwei verschiedene 
Biersorten abzufüllen und anschließend einen Vor- und Rücklauf 
für die CIP-Reinigung zu ermöglichen. Somit kann das Thekengerät 
vom Ausschankkeller in einen CIP-Kreislauf eingebunden werden, 
ohne am Gerät im Thekenbereich aufwändige Umbauarbeiten tä-
tigen zu müssen. 

Natürlich waren wir neugierig, ob unser „HELBApro“ als Thekenfül-
ler einwandfrei funktioniert und sich auch das Thekenpersonal mit 
seiner Bedienung hat anfreunden können. Daher riefen wir im Feb-
ruar Herrn Schultze nochmals an und fragten nach. Seine Antwort: 

„Es läuft alles zu unser Zufriedenheit!“ 
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„HELBApro“ erstmals als Thekenfüller beim Erfurter Waldkasino im Einsatz

dritten Personen zugänglich gemacht oder anderweitig benutzt werden.
ohne deren Genehmigung weder vervielfältigt, noch kopiert oder
Diese Zeichnung ist geistiges Eigentum der Firma  Heinrich Leicht und darf
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   Es werden immer mehr Brauereien in Deutschland, die unse-
ren Partyfass- und Siphonflaschenfüller „HELBApro“ verwenden. 

In den letzten Wochen und Monaten haben wir die Ausführung mit 
zwei Füllstellen gleich an drei Brauereien ausgeliefert und die Brau-
meister in die Bedienung des Füllers eingeführt: Dies waren die Ro-
senbrauerei in Pößneck, das Wartenberger Brauhaus und die neue 
Gasthausbrauerei, der Erlkoenig in Bamberg.

Der Rosenbrauerei war vor allem die Möglichkeit der CIP-Reinigung 
wichtig. Braumeister Jens Unglaub war auf der letzten Brau Bevia-
le an unseren Messestand getreten und hatte sich den „HELBApro“ 
ausführlich erklären lassen. 

Das Ausstellungsstück gekauft hat aber eine andere Brauerei, näm-
lich das Wartenberger Brauhaus. Lars Hauck, Inhaber des Warten-
berger Brauhauses, bedauert inzwischen, den „HELBApro“ nicht 
früher gekauft zu haben: „Das Gerät ist einfach gut!“

Ebenfalls sehr positiv äußerte sich Felix Wörner, Geschäftsführer, 
in einer E-Mail über den Kauf des Füllers für seine neue Gasthaus-
brauerei Erlkoenig. „Unser Braumeister Tobias Seidel ist begeistert 
von Ihrem Flaschenfüller HELBApro!“

Rosenbrauerei in Pößneck, Wartenberger Brauhaus und Gasthaus-
brauerei Erlkoenig zeigen sich begeistert vom Füller „HELBApro“

Informationen zu den einzelnen Brauereien:

Rosenbrauerei, Pößneck 
   www.rosenbrauerei.de

Wartenberger Brauhaus, Wartenberg 
   www.dorfbräuhaus.de

Gasthausbrauerei Erlkoenig, Bamberg 
   www.erlkoenig.beer

   Als Beilage finden Sie in dieser Ausgabe unseren aktuellen Fer-
tigungskatalog: Auf 24 Seiten erhalten Sie Informationen zu allen 
Produkten, die wir in unserer hauseigenen Werkstatt selbst her-
stellen, und unseren Dienstleistungen. 

So reicht unser Produktsortiment von unserem neuen 5-l-Party-
fassfüller „HELBApdf1“ und dem Siphonflaschenfüller „HELBApro“ 
mit 1- und 2-Füllstellen bis hin zum halbautomatischen Neuglas-
abräumer „HELBAlift“ und der Kastenreinigungsmaschine „HELBA-
clean“. 

Unsere Dienstleistungen umfassen die Verrohrung von Gärtanks, 
Abfüll- und CIP-Anlagen, die Lieferung und Installation von Trans-
portbändern, die Einbindung eines Separators im Filterkeller oder 
die Montage von Verschneidbock und Paneelen.

Maschinen und Anlagen

Instandhaltung / Serviceleistungen

Alles Wissenswerte zu unserer  
Fertigung im beigefügten Katalog

Rollbahn
für Kästen

1-bahniges
Flaschen-

transportband

frequenzgesteuertes 
Kastentransportband

Wir bieten Bänder zum Transport von Leergebinden und 
Vollgut aller Art – schnell und schonend durch die Abfülllinie. 
Egal ob ein- oder mehrbahnig, wir haben für jeden Flaschen-
keller das passende Transportsystem.

• verstellbare Seitenführungsgeländer für verschiedene 
Gebinde

• o� ene Transporteurköpfe, zentrale Bandschmierung
• Gitterkanäle aus Edelstahl als Kabelführung zu 

den Transportmotoren

• robuste, wartungsarme CAD-gestützte Konstruktion 
der Anlagenkomponenten

• Kompatibilität mit verschiedenen Bänderlösungen 
unterschiedlicher Hersteller

• hochwertige Standard-Systemkomponenten wie magnet-
gestützte Transportketten und Führungsschienen sowie 
Kunststo� führungsprofile

Transportbänder für Flaschen und Kästen

drucklose Zusammenführung von Flaschen 
für eine Leistung bis 20.000 Fl./h

• Verschneidbock aus eigener Fertigung
• Schnelles Umstellen der Lagertanks und des 

abgehenden Weges
• Sauersto� armes Verschneiden
• Einfache CIP-Reinigung des gesamten 

Rohrleitungssystems möglich
• individuelle Fertigung in der eigenen Werkstatt
• Automatisches Umschalten durch Nachrüsten 

von Ventilen und Sensoren möglich

Paneel und Verschneidbock 
im Lagerkeller

Braumeister Tobias Seidel und Geschäftsführer Felix Wörner vom „Erlkoenig“
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Burgdorfer Gasthausbrauerei rüstet Flaschenabfüllanlage  
mit Neuglasabräumer „HELBAlift“ auf

Um die vorhandene Flaschenabfüllanlage für die Verwendung 
von 0,33-l-Einwegflaschen inklusive Kartonverpackung (zuvor nur 
0,5-l-Flaschen mit Verpackung in Kunststoffkisten) aufzurüsten, 
entschied sich der Verwaltungsrat der AG für die Investition in ei-
nen Neuglasabräumer aus unserer eigenen Fertigung, dem „HEL-
BAlift“. 

Bereits seit längerem bestand bei der Gasthausbrauerei der 
Wunsch, nicht nur 0,5-l-Flaschen anbieten zu können, sondern 
auch 0,33-l-Flaschen, um den Bedarf von Bars, Restaurants und 
Tankstellen nach dieser Größe abdecken zu können. Nach dem 
2013 erfolgten Umzug ins Kornhaus war nun auch die räumliche 
Kapazität gegeben, die Flaschenabfüllanlage zu erweitern, wenn-
gleich unter beengten Platzverhältnissen. 

Aus dem Kauf des halbautomatischen Neuglasabräumers ergaben 
sich weitere Anpassungsarbeiten entlang der gesamte Abfülllinie, 
die vor allem den Inspektor, den Füller und die Etikettiermaschine 
sowie den Einpacker betrafen. Da die Platzverhältnisse rund um 
die Anlage recht beengt waren, mussten teils Sonderlösungen ge-
funden werden. 

Der Transport der Flaschen musste beispielsweise so organisiert 
werden, dass zum einen verschmutztes Altglas hin zur Flaschen-
reinigungsmaschine und gleichzeitig Neuglas mit demselben 
Scharnierbandkettenförderer in entgegengesetzter Richtung vom 
Neuglasabräumer zum Drängeltisch der Flaschenreinigungsma-
schine geführt werden konnte. 

Da die Flaschen sowohl in Kunststoffkisten als auch in Kartons ver-
packt werden sollten und Leerkartons bekanntlicherweise recht 
instabil sind, fertigten wir für den bestehenden Einpacker extra 
Transport-Trays an, in denen je 2 Kartons gesteckt werden. Der Pro-
zess der Verpackung in Kartons läuft dann wie folgt ab: Die Kartons 

werden manuell aufgefaltet, in den Zentrierrahmen der Transport-
Trays gesteckt und auf einem Band mit Geländer und Rollen dem 
Verpacker zugeführt, der normalerweise auch die Kunststoffkisten 
bestückt. Die Zuführung zum bestehenden Einpacker erfolgt also 
automatisch. Somit war ein effizienter und kostengünstiger Pro-
zess für die Abfüllung und Verpackung gefunden! 

An der Montage und Inbetriebnahme der aufgerüsteten Flaschen-
abfüllanlage waren neben uns auch Monteure der Firma PackTec 
für die Anpassungsarbeiten am Einpacker beteiligt. 

Mit geringstem Aufwand können nun mit ein- und demselben Pa-
cker Kunststoffkisten und Kartonagen verpackt werden. Ende Ok-
tober montierten wir den Aufgabetisch, Mitte November wurde der 
Neuglasabräumer an die Decke fixiert und umgehend in Betrieb 
genommen. 

Burgdorfer Gasthausbrauerei AG, Burgdorf, Schweiz 
   www.burgdorferbier.ch

   Zu unseren Stammkunden zählt die Burgdorfer Gasthausbrauerei AG im schweizerischen Burgdorf, über die wir bereits in vergange-
nen Ausgaben immer wieder berichtet haben. Nun gibt eine aktuelle Anschaffung wiederum Anlass zur Berichterstattung. 

Einbausituation vor Ort
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Neues Brau- und Betriebswassernetz  
für die Familienbrauerei Huber in St. Johann, Tirol

   Für die Familienbrauerei Huber in St. Johann, Tirol, installier-
ten wir letzten Herbst ein neues Wasserleitungsnetz. Die bestehen-
den Leitungen für Spül- und Brauwasser befanden sich unter Putz 
und waren inzwischen jahrzehntealt.

Daher traf Inhaber Günther Huber die Entscheidung, seine kom-
plette Brauerei mit einer Wasseraufbereitungs- und anschließen-
der Druckerhöhungsanlage zu versehen. Das aufbereitete Brauch-
wasser wird in Tanks gespeichert, um anschließend über eine mit 
zwei Pumpen ausgestattete Druckerhöhungsanlage in die gesam-
te Brauerei eingespeist zu werden.

Eine der Hauptvorgaben war es, den laufenden Betrieb bis auf 
kleine Unterbrechungen nicht stören zu dürfen. Weiterhin sollte es 
möglich sein, die gesamte Leitung mit Dampf sterilisieren zu kön-
nen. Von den Umbaumaßnahmen waren sämtliche Abteilungen 
vom Sudhaus über den Gär- und Lagerkeller bis in den Bereich Filt-
ration, Drucktankkeller und Abfüllung betroffen.

Von Heinr. Leicht war ab Oktober mehr als vier Wochen lang ein 
3- bis 4-köpfiges Team unter der Regie unseres Fertigungsleiters 
Sebastian Schneider vor Ort, um die Arbeiten durchzuführen. Die-
se wurden in mehrere Zeit- und Kellerabschnitte unterteilt, mit den 
Mitarbeitern vor Ort abgestimmt und prozessabhängig durchge-
führt. Durch kurzfristig eingebaute Provisorien gelang es uns, die 

„Zeit ohne Wasser in der Brauerei“ auf ein Minimum zu reduzieren. 

Was uns persönlich sehr gefreut hat, war eine Nachricht per E-Mail, 
die wir von Inhaber Huber nach getaner Arbeit erreichten. Darin 
schreibt er: „Nicht vorenthalten möchte ich Ihnen, dass ich mit 
Ihrer Arbeit und Ihrem Team sehr, sehr zufrieden war und Sie für 
weitere Überlegungen unser Ansprechpartner Nr. 1 sein werden.“ 
Für dieses Kompliment möchten wir Herrn Huber herzlich danken 
und ihm versichern, dass wir ihm gerne weiterhin mit Rat und Tat 
zur Seite stehen.

Familienbrauerei Huber GmbH & Co KG,  
St. Johann in Tirol, Österreich 
   www.huberbraeu.at

Alles über Wälz- und Kugellager bei der NSK-Schulung in Munderkingen
   Noch im vergangenen Jahr, am 9. und 10. Dezember, ging es 

für  die Geschäftsführung und zwei Mitarbeiter zu einer Betriebs-
besichtigung und Schulung zu NSK, dem führenden Hersteller 
von Wälzlagern, Lineartechnik, Automobilkomponenten und 
Lenksystemen, nach Munderkingen. Im Mittelpunkt der Schulung 
stand neben einem Firmenrundgang eine Auswahl typischer NSK-
Produkte wie verschiedene Wälzlagertypen. Thematisiert wurden 
auch unterschiedlichste Kugellager und deren Anwendungsgebie-
te in der Industrie und Handwerk.

Das Huber Bräu im Tiroler St. Johann 
geht bis auf das Jahr 1727 zurück. Seit 
1883 steht die Brauerei unter der Füh-
rung der Familie Huber, mittlerweile 
schon in vierter Generation! Huber Bräu steht für traditio-
nelle Braukunst. Auch Günther Huber setzt weiterhin auf das be-
währte Erfolgsrezept: Wertbewahrung des Guten und Weiterent-
wicklung des Unverfälschten. Das Biersortiment der Huber Bräu 
umfasst das St. Johanner Original, das Spezial, das Meisterpils, 
das Augustinus und ein Weißbier.
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Der neue Sicherheitsschuh ELTEN Wellmaxx: Wellness für die Füße
   Maximale Wellness für Füße verspricht der neue ELTEN-Sicher-

heitsschuh Wellmaxx. Er eignet sich für alle Arbeitsbereiche mit 
harten Böden, hat ein sehr geringes Gewicht und ist frei von Metall 
oder Leder. 

Das Besondere: Er verfügt über einen rückfedernden Sohlenkern 
aus Infinergy® von BASF. Außerdem besticht er durch ganzflächige 
Dämpfung und eine sportliche Optik. Seine abgeschrägten Profil-
rippen bieten sehr guten Halt auf unebenen Böden. Gleichzeitig 
verhindert sein Negativprofil ein „Hängenbleiben“ bei Drehbewe-
gungen.

Alles in allem bietet der Wellmaxx von ELTEN einen komfortab-
len und gut dämpfenden Fußschutz, der die Gelenke schont und 
gesundheitlichen Beschwerden vorbeugt. Die Füße werden weni-
ger schnell müde, und der Sohlenkern federt bei nachlassendem 
Druck sehr gut in seine Ursprungsform zurück. Auch ist eine Ver-

sorgung mit orthopädischen Einlegesohlen möglich. Erhältlich ist 
der Wellmaxx bei uns in verschiedenen Farben und Ausführungen.

Zur Schulung beim Sicherheitsschuhhersteller ELTEN
   Um das neue Produkt, den Sicherheitsschuh Wellmaxx von 

ELTEN, ging es unter anderem auf der Schulung am 13. und 14. 
Januar im ELTEN-Schulungshaus „Drei Eschen“ in Uedem, an der 
unsere Verkaufsmitarbeiterin Daniela März teilnahm. 

Am ersten Tag wurde Basiswissen rund um Merkmale, Anforderun-
gen und Produktionsschritte von Sicherheitsschuhen vermittelt. 
Am zweiten Tag wurde das bereits erworbene Wissen vertieft und 
das neue Produkt „Wellmaxx“ mit seinem revolutionären Sohlen-
kern ausgiebig vorgestellt.

Netto-Rabatt von 5.000 € auf den XPLORER Leerflaschen-Inspektor
   Dieses Angebot gilt noch bis Ende September 2016: Wir geben einen 

Rabatt von 5.000 € netto auf den Listenpreis des Leerflascheninspektors 
XPLORER von KS Control. 

Der XPLORER erfüllt speziell die besonderen Anforderungen kleiner und 
mittelständischer Brauereien und Abfüllbetriebe. Er verbindet Flexibilität 
im Flaschensortiment mit geringstmöglichem Platzbedarf und moderns-
ter Licht- und Kameratechnik.

Weitere Informationen zum XPLORER  
erhalten Sie auf www.kssr.de

Angebot

bis 09/2016
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XPLORER mit 360°-Seitenwandinspektion bei Landwehr-Bräu in Reichelshofen

   Einen neuen Leergebinde-Inspektor lieferten wir im Februar 
an die Landwehr-Bräu nach Reichelshofen. Inhaber Gerhard Ilgen-
fritz empfand den Aufwand beim Gebindewechsel seines alten  
Inspektors als recht hoch. Anstelle der bestehenden Maschine 
ohne Seitenwandinspektion planten wir für die Brauerei den  
Modulinspektor des Fabrikats XPLORER von KS CONTROL ein. 

Um einen störungsfreien Abfüllbetrieb zu ermöglichen, wurden 
Pusher für Fremdflaschen (zu hoch, zu nieder) und Mündungsschä-
den eingesetzt. Aufgrund der Platzverhältnisse und den Wünschen 
der Brauerei überlegten wir uns beim Bahnhof zur Ausleitung der 
Flaschen eine Sonderkonstruktion, um genügend Pufferstrecke 
für als fehlerhaft inspiziertes Glas zu erhalten. Zudem statteten wir 
den Inspektor noch mit einer weiteren Seitenwandkamera für eine 
360°-Seitenwandinspektion zur nahtlosen Rundumerkennung aus. 

Der XPLORER bringt aber noch mehr Vorteile: Der Wechsel von 
Formatteilen fällt weg, und auch das Umrüsten bei notwendigem 
Gebindewechsel erfolgt schneller und ohne größeres Handling. 
Der mechanische Einbau, die Anpassungsarbeiten an bestehende 
Bauteile und die Montage der Flaschentransportbänder erfolgten 
von uns durch ein 2-köpfiges Team in nur drei Tagen. Am 4. Tag 
konnte die Landwehr-Bräu bereits wieder ihre Produktion aufneh-
men. Für die Installation und Inbetriebnahme der Inspektionsma-
schine waren zwei Mitarbeiter von KS Control verantwortlich.

Leicht-Glide-Liner im Einsatz bei der Schussenrieder Erlebnisbrauerei

   Eine weitere Brauerei, für die wir Flaschentransportbänder 
bauten, ist die Schussenrieder Erlebnisbrauerei in Bad Schussen-
ried. Hier installierten wir im Auftrag von Diplom-Brauingenieur 
Oliver Kurth für sein neues Inspektionssystem XPLORER und den  
CLIP-CHECK von der Flaschenreinigungsmaschine bis zum Füller- 
eingang neue Flaschentransportbänder mit einer Leistung von 
14.000 Flaschen pro Stunde. Verbaut wurden auch ein Leicht-Glide-
Liner, der den aus der Flaschenreinigungsmaschine kommenden 
4-spurigen Flaschenstrom drucklos vereinzelt, sowie sämtliche 
Transport- und Ausleitstrecken. 
 
Ebenfalls notwendig waren Umbaumaßnahmen am Ende des Aus-
leitbahnhofs sowie die Integration des CLIP-CHECKS von KS Control 

zur Bügelverschluss-Inspektion. Der speziell für mittelständische 
Brauereien und Abfüllbetriebe entwickelte CLIP-CHECK erkennt 
sicher Beschädigungen und Aufdrucke der Bügelköpfe sowie ver-
schmutzte oder beschädigte Dichtgummis und deren Farbe, indem 
er den Flaschenhals noch genauer kontrolliert. Zudem werden die 
Bügel zur Weiterverarbeitung perfekt ausgerichtet. Alle Maßnah-
men wurden von uns mit einem 3-Mann-Team innerhalb von nur 
einer Woche Ende August bzw. Anfang September 2015 erledigt.

Landwehr-Bräu, Reichelshofen 
   www.landwehr-bräu.de

Schussenrieder Erlebnisbrauerei, Bad Schussenried 
   www.schussenrieder.de

Die Schussenrieder Erlebnisbrauerei ist ein Familienunterneh-
men mit langjähriger Tradition. Ihre Wurzeln reichen bis ins 
18. Jahrhundert zurück. Heutzutage vereint Schussenrieder 
Brauerei, Gaststätte und Deutschlands einziges Bierkrugmuse-
um unter einem Dach. 

Gebraut wird ein umfangreiches Sortiment an unter- und ober-
gärigen, aber auch an saisonalen Bier- und Weizenspezialitäten.

Das Brauwesen auf dem Gelände der Landwehr-Bräu ist bis ins 
Jahr 1755 zurück verfolgbar. Auf dem Areal der Landwehr-Bräu 
werden beste Rohstoffe aus der Region nach traditionellen 
Rezepten mit modernster Technik gebraut. 

Den Bieren werden dem Jahresablauf entsprechende Ge-
schmacks- und Farbkomponenten mitgegeben, was die große 
Vielfalt der Landwehr-Bräu-Biere erklärt. Auch eine „offene“ 
Sudhaustür ist Ausdruck der Landwehr-Bräu-Philosophie: Inter-
essierte Besucher sind stets zu Brauereiführungen willkommen! 
Übernachtungsmöglichkeiten bietet das Landwehr-Bräu-Hotel.



Während der Formatteilewagen zur sauberen, ordentlichen Aufbe-
wahrung von Formatteilen dient und sich durch abnehmbare Hal-
tegitter leicht reinigen lässt, verfügt die Desinfektionswanne über 
ein Fassungsvermögen von bis zu 120 Litern und ist säure- und 
laugenbeständig. Die Wanne ist zudem mit einem Ablauf inklusive 
Scheibenventil zum Absperren bzw. Entleeren ausgestattet. 

Braumeister Oliver Honsel begründet die Anschaffung so: „Ich 
habe mich zum Kauf entschlossen, um uns die Arbeit zu erleich-
tern, die Hygiene zu optimieren und schließlich das Produkt Bier 
noch sicherer zu machen.“

Impressum:

Heinr. Leicht GmbH & Co. KG

Laubanger 17f · D-96052 Bamberg
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E-Mail: info@heinrich-leicht.de
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Unsere Öffnungszeiten:
Montag - Freitag: 7.30 - 17.00 Uhr

Auflage: 2.500 Exemplare
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Hygiene Plus: Die Burgdorfer Gasthausbrauerei setzt auf Desinfektions-
wannen und Formatteilewagen aus robustem Edelstahl

   Die Burgdorfer Gasthausbrauerei hat bei uns nicht nur einen Neuglasabräumer bestellt, sondern auch jeweils zwei Desinfektionswan-
nen und Formatteilewagen. Sowohl die Desinfektionswannen als auch die Formatteilewagen sind aus robustem Edelstahl gefertigt und 
garantieren somit höchste Hygiene und eine lange Lebensdauer.

Besuchen Sie uns  
auf der BrauBeviale 2016 in Nürnberg,  

wir laden Sie ein!

Eintrittskarten können kostenlos 
bei uns angefordert werden.


