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Weitere Themen dieser Ausgabe:

•	 Neue Kastentransportbänder und  
Kastenwender für die Obstkelterei Rauh

•	 Farnsburger Brauerei in der Schweiz erhält  
Flaschenabfüllanlage mit Neuglasabräumer

•	 Sofort bestellbar: die aktualisierte Ausgabe  
unseres Gesamtkatalogs Handel

Unser neues Messehighlight  
auf der BrauBeviale 2016:

Ein 3-stelliger Thekenfüller

Aktuell
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Liebe Kunden/innen,  
liebe Geschäftspartner/innen,

in diesem Sommer haben wir viele Firmen – Brauereien sowie 
Obstkeltereien – mit neuen Partyfass- und Siphonflaschenfül-
lern, mit Kastentransportbändern oder auch einer kompletten 
Flaschenabfüllanlage inklusive Neuglasabräumer versorgt.

Im Bereich Rohrleitungsbau durften wir erneut für die Famili-
enbrauerei Huber in St. Johann in Tirol tätig werden. 

Hier stehen weitere Umbauarbeiten im Flaschenkeller für den 
Herbst an, wenn eine Flaschenreinigungsmaschine inklusive 
Kastenwascher und neuem Einpacker installiert wird.

Uns erfüllt es mit Freude und Stolz, dass viele Kunden uns mit 
Folgeaufträgen versorgen, und wir sagen an dieser Stelle Dan-
keschön an all unsere Stammkunden.

Wir hoffen, auf der bevorstehenden BrauBeviale wieder auf 
das ein oder andere bekannte Gesicht zu treffen. Als neues 
Messehighlight stellen wir unseren Thekenfüller HELBApro mit 
drei Füllstellen vor. 

Beachten Sie außerdem: Unseren Gesamtkatalog Handel gibt 
es in einer neuen aktualisierten Ausgabe. Gerne schicken wir 
Ihnen Ihr Exemplar zu!

Eine informative Lektüre wünschen Ihnen

Anja Seelmann und Wolfgang Böhm

Betriebsausflug nach Kitzingen 
und zu weiteren 
unterfränkischen Brauereien

    Für unseren diesjährigen Betriebsausflug haben wir uns eine 
kulinarische Reise durch Unterfranken ausgedacht. Am Samstag, 
den 21. Mai, startete das gesamte Team von Heinr. Leicht zunächst 
Richtung Neustadt an der Aisch, wo wir uns in der Kohlenmühle bei 
einem Weißwurstfrühstück stärkten und anschließend die Braue-
rei besichtigten. 

Danach ging es mit Mulitvan und PKW weiter nach Reichelshofen: 
Dort besuchten wir die Landwehr-Bräu, die zu unseren Kunden 
zählt. Nachdem wir ausgiebig die Brauerei erkundet hatten, genos-
sen wir ein herrliches Mittagessen in der dazugehörigen Gastwirt-
schaft. Voller Energie fuhren wir weiter nach Kitzingen, wo wir uns 
an der Alten Mainbrücke mit Willi Hertlein verabredet hatten. Als 
guter Kenner der Stadt führte er uns durch Kitzingen und zeigte uns 
die besonderen Sehenswürdigkeiten. 

Auf der Heimfahrt machten wir noch einen Zwischenstopp mit  
Brauereibesichtigung, einer Bierprobe und einem leckeren Abend-
essen bei Familie Göller im Brauereigasthof „Zur Alten Freyung“ in 
Zeil am Main. Es war ein wunderschöner Tag mit unseren Mitarbei-
tern, an den wir uns gerne zurückerinnern.

Weißwurstfrühstück und Brauereibesichtigung in der Kohlenmühle.
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In den letzten Wochen lieferten 
wir unseren Füller mit unter-
schiedlich vielen Füllstellen an 
folgende Brauereien aus: an 
die Schwerter Privatbrauerei in 
Meißen (1-stellig), die spanische 
Brauerschule Escuela Superior 
de Cerveza y Malta in Madrid, 
Spanien, (1-stellig), die Rose-
nauer Hofbräu in Marktgraitz 
(2-stellig), die Museums- und Tra-
ditionsbrauerei Wippra im Harz 
(2-stellig), die Kulturbrauerei Hei-
delberg sowie an die Rugenbräu im schweizerischen Interlaken (2-stellig). 
Der Füller HELBApro eignet sich zum Abfüllen von 0,33l bis 2l-Flaschen 
sowie 5l-Partyfässern. Mit dem zusätzlich erhältlichen halbautomati-
schen Kronenkork-Verschließer HELBA-KK und der manuellen Rinsersta-
tion HELBA R4 lässt er sich zu einer kleinen Abfülllinie erweitern.

Füller HELBApro für die Privatbrauerei Schwerter, Meißen, Rosenauer 
Hofbräu, Marktgraitz, Wippra im Harz, Kulturbrauerei Heidelberg,  
Rugenbräu, Interlaken, und die spanische Brauerschule in Madrid

    Für die Brauerei Zoller-Hof Graf-Fleisch-
hut GmbH & Co. KG in Sigmaringen bauten 
wir die bestehende Schlauchstation im 
Gärkeller nach den Wünschen der Brauerei 
um. Durch die Arbeiten konnten sämtliche 
Schlauchleitungen durch eine Festverroh-
rung ersetzt werden. Das Zusammenfüh-
ren der Rohrleitungen zu einem zentralen 

Paneel ermöglicht gleichzeitig eine CIP-
Reinigung des gesamten Rohrleitungsnet-
zes von Gär- u. Lagerkeller. Das Schlauchen 
des Jungbieres in die einzelnen Abteilun-
gen des Lagerkellers erfolgt über eine Zäh-
lerstation, die in den Leitungsweg fest in-
tegriert wurde. Somit wurde dem Wunsch 
von Mario Rebhan (Technischer Leiter) 

nach einem übersichtlicheren Arbeiten 
und den damit verbundenen hygienischen 
Anforderungen an das Schlauchen von 
Jungbier voll entsprochen.  

Neue Schlauchstation ermöglicht der Brauerei Zoller-Hof,  
Sigmaringen, ein übersichtlicheres Arbeiten

    Wir freuen uns, unsere Leser über weitere Verkäufe unseres Partyfass- und Siphonflaschenfüllers HELBApro zu informieren. 

Privatbrauerei Schwerter Meißen GmbH, Meißen
   www.privatbrauerei-schwerter.de

Escuela Superior de Cerveza y Malta, Spanien
   www.escym.es und www.aetcm.es

Rosenauer Hofbräu GbR, Marktgraitz
   www.rosenauer-hofbräu.de

Museums- und Traditionsbrauerei Wippra  
Gebr. Gehring, Sangerhausen / OT Wippra
   www.wippra-bier.de

Kulturbrauerei Heidelberg AG, Heidelberg
   www.heidelberger-kulturbrauerei.de

Rugenbräu AG, Interlaken, Schweiz
   www.rugenbraeu.ch

Miguel Rodriguez, verantwortlich für die  
Technikumsanlage bei der Escuela Superior  
de Cerveza y Malta

Brauerei Zoller-Hof Graf-Fleisch-
hut GmbH & Co.KG, Sigmaringen 
   www.zoller-hof.de

Übersichtlicheres Arbeiten im Gärkeller: Die bisherige Schlauchstation wurde durch den Einsatz eines Paneels mit Umschwenkbögen und weitestgehender Festverrohrung ersetzt. 
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    Allein in den letzten Wochen konnten wir mehrere Bestellungen für unse-
re robusten Formatteilewagen und Desinfektionswannen entgegennehmen. 
Es orderten das Landshuter Brauhaus (1x), das Hochstiftliche Brauhaus Fulda 
(2x) und das Hösl Brauhaus in Mitterteich (1x). Für unsere Desinfektionswan-
nen entschieden sich die Kössel Bräu in Eisenberg (1x), die Forthausbrauerei 
Trotzenburg in Rostock (1x) sowie die Brauerei Fässla in Bamberg (1x).

Immer mehr Bestellungen für unsere robusten  
Formatteilewagen und Desinfektionswannen aus Edelstahl

Wir lieferten und montierten für die Kelterei die Kastenbänder vom 
Auspacker bis zum Einpacker. Zusätzlich integriert wurden 2 Kasten-
wender, die individuell auf die verschiedenen Kastenformate ange-
passt werden können, und der bereits bestehende Kastenwascher.  
Aufgrund der angeschafften Neumaschinen musste das Layout der 
gesamten Anlage neu konzipiert werden. Somit kam dieser Umbau 
der Installation einer Neuanlage sehr nahe. Alle Arbeiten waren 
nach eineinhalb Wochen termingerecht bis Ende August und somit 

pünktlich zum Auftakt der Erntesaison erledigt. Die Obstkelterei 
Rauh profitiert nun von automatisierten Abläufen: Selbst unter-
schiedliche Flaschensorten und unterschiedlich hohe bzw. breite 
Kästen können problemlos über die neuen Kastentransportbänder 
und durch die Maschinen laufen.

Obstkelterei Rauh in Lehen verbessert Arbeitsabläufe dank neuen 
Kastentransportbändern und neuem Kastenwender

Obstkelterei Rauh Inh. Lina Pühl eK, Lehen 
   www.obstkelterei-rauh.de

Landshuter Brauhaus Privatbrauerei, Landshut
   www.landshuter-brauhaus.de

Hochstiftliches Brauhaus Fulda GmbH, Fulda
   www.hochstift.de

Hösl & Co Brauhaus GmbH, Mitterteich
   www.hoeslbraeu.de

Kössel Bräu, Eisenberg
   www.koessel-braeu.de

Forsthausbrauerei Trotzenburg, Rostock
   www.brauerei-trotzenburg.de

Brauerei Fässla, Bamberg
   www.faessla.de

    Für die Obstkelterei Rauh in Lehen waren wir in der Vergangenheit schon einmal im Bereich Bänderbau tätig gewesen. Nachdem nun 
einige Maschinen der Kelterei in die Jahre gekommen waren und diese Maschinen dem Personal auch noch sehr viele Handgriffe abver-
langten, entschied sich Inhaberin Lina Pühl für die Anschaffung neuer Maschinen und Bänder für den Transport ihrer Kästen.

Freuen sich über die neue Desinfektionswanne: Inhaber Anton Kössel 
(rechts) und Braumeister Andreas Straub (links) von der Kössel Bräu.
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    Erst vor kurzem, nämlich Ende September, erfolgte die Inbe-
triebnahme der neuen Flaschenabfüllanlage der Brauerei Farns-
burg AG in Sissach, Schweiz. Geschäftsführer Reto Wetzel bestellte 
bei uns eine Flaschenfüll- und Verschließmaschine des Fabrikats 
VIPOLL mit 12 Füllstellen, um 0,33l-Glasflaschen zu befüllen. 

Im Lieferumfang enthalten waren auch unser halbautomatischer 
Neuglasabräumer HELBAlift mit Flaschenabheber und Flaschen-
tisch aus Edelstahl, eine Etikettiermaschine zur Etikettierung von 
Nassleimetiketten der Fa. Gernep, außerdem Flaschentransport-
bänder, eine Bierpumpe sowie unser 1-stelliger Partyfass- und  
Siphonflaschenfüller HELBApro.

Das Engineering umfasste unsererseits die Planung der Aufstellung 
und Dimensionierung aller notwendigen Maschinen und Anlagen, 
die Entwicklung eines Verrohrungsplanes und seine Anpassung an 
lokale Bedingungen sowie die enge Abstimmung der notwendigen 

Anschlüsse für Gas, Strom, Wasser etc. mit der Farnsburger Brauerei 
und örtlichen Lieferanten. 

Als besonders knifflig erwies sich bei unseren Montagearbeiten, die 
sich über rund zwei Wochen erstreckten, die Anbringung unseres 
Neuglasabräumers HELBAlift, dessen Kranschiene eigentlich an 
der Decke fixiert wird. Da es aber bei der Brauerei Farnsburg keine 
Befestigungsmöglichkeiten an der Decke gab, entschieden wir uns 
für die Installation eines Zweiträger-Vollportalkrans zum Aufhän-
gen des Schlauchgreifers. Geschäftsführer Reto Wetzel zeigte sich 
bei der Inbetriebnahme überglücklich, dass nach einer langen Pla-
nungsphase letztlich alle Arbeiten fristgerecht abgeschlossen wer-
den konnten.

Neue Abfüllanlage mit 12-stelligem Füller und halbautomatischem 
Neuglasabräumer HELBAlift für die Farnsburger Brauerei

Brauerei Farnsburg AG, Sissach, Schweiz
   www.farnsburger-bier.ch

Über die Brauerei Farnsburg:

Bereits von 1862 bis 1907 wurde in der Brauerei Farnsburg 
in Gelterkinden Bier gebraut. Anstelle der damaligen Brau-
ereigebäude wurde zwar in der Zwischenzeit die heutige 
Gemeindeverwaltung von Gelterkinden gebaut, doch erin-
nern immer noch einige wenige erhaltene Gebäudeteile an 
den damaligen Standort. Die neue Brauerei Farnsburg AG 
befindet sich in Sissach in einem Gebäude, das einst als Ab-
füllhalle einer Mineralwasserfirma fungierte. Dank moderns-
ter Anlagen kann die Brauerei Farnsburg nun auch größeren 
Nachfragen gerecht werden.

Komplett neu: die Flaschenabfüllanlage mit Neuglasabräumer



    Wälzlager richtig montieren und warten – das war das Thema ei-
nes 3-stündigen Seminars des Wälzlagerherstellers NSK in den Räum-
lichkeiten von Heinr. Leicht. Wir luden Vertreter der Industrie und des 
Handwerks bereits im Vorfeld zu dem Seminar am 21. Juli ein. 

Inhalte des Seminars waren unter anderem die Montage und De-
montage von Wälzlagern inklusive eines ausführlichen Praxisteils, 
die Handhabung und Einlagerungsempfehlungen sowie die Durch-
führung von Schadensanalysen. Teilnehmer des Seminars wissen 
nun, wie sie die maximale Lebensdauer ihrer Wälzlager verlängern 
und somit Kosten senken.
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NSK-Wälzlager-Seminar informierte über die richtige Montage  
und Wartung von Wälzlagern

    Weil der alte Höhenförderer seinen Dienst versagt hatte und 
keine Ersatzteile mehr zu beziehen waren, entschied sich die 
Schlossbrauerei Reckendorf für einen neuen Höhenförderer und 
beauftragte uns mit der Installation. 

Ein neuer Höhenförderer für die 
Schlossbrauerei Reckendorf

    Auch in diesem Jahr schickte uns die Doemens Fachaka-
demie ihre Abschlussklasse zu einer Betriebsbesichtigung 
vorbei. 

Die Absolventen – diesmal ausschließlich junge Männer – ka-
men in den Genuss einer Führung durch unseren Verkaufsla-
den, das Lager und die Werkstatt. Zum Abschluss luden wir 
zu einem geselligen Abendessen ein. 

Für uns ist der Besuch der Doemens Absolventen immer ein 
schöner Anlass, mit jungen Leuten ins Gespräch zu kommen, 
die den Beruf des Braumeisters ergreifen.

Abschlussklasse der Doemens Akademie zu Besuch am 27. Juli bei uns

Schlossbrauerei Reckendorf Georg Dirauf  
GmbH & Co. KG, Reckendorf

   www.recken.de
Er läuft: der neue Höhenförderer der Schlossbrauerei Reckendorf.
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    Wir wollen kleinen und mittelständischen Brauereien das Ar-
beiten leichter machen! Deshalb stellen wir auch auf der diesjähri-
gen BrauBeviale wieder Maschinen aus eigener Fertigung vor, die 
wenig Platz benötigen und leicht bedienbar sind. 

Zu sehen gibt es wie in den vergangenen Jahren unsere Krug- und 
Gläserreinigungsmaschine HELBA FESTus sowie als Messeneuheit 
in diesem Jahr unseren 3-stelligen Thekenfüller HELBApro, den 
wir für die Andreasbräu in Eggenstein-Leopoldshafen konzipiert 
und hergestellt haben. Für uns ist die Messe jedes Jahr ein äußerst 
willkommener Anlass, mit Stammkunden zu sprechen oder die An-
fragen neuer Interessenten beantworten zu dürfen. Wir freuen uns 
darauf, Sie an unserem Stand zu begrüßen!

So erhalten Sie Eintrittskarten:  Wenn Sie unseren Messestand 
in Halle 7, Stand 237 besuchen möchten und noch Eintrittskarten 
benötigen, können Sie diese im Internet ganz einfach selbst ausdru-
cken: Gehen Sie hierzu auf www.braubeviale.de/gutschein und 
geben den Registrierungscode B335333 ein. 

BrauBeviale 2016: Besuchen Sie unseren neuen 3-stelligen  
Thekenfüller in Halle 7, Stand 237

    Die Monate August und September haben uns zwei neue Auszubilden-
de ins Haus gebracht: Wir begrüßen ganz herzlich Johannes Lang und Lukas 
Seeber in unserem Team.  Während Lukas den Beruf des Metallbauers Fach-
richtung Konstruktionstechnik erlernt, wird Johannes bei uns zum Kaufmann 
für Groß-und Außenhandel ausgebildet. Johannes und Lukas sind beide 16 
Jahre alt und verfügen über die Mittlere Reife. Wir wünschen ihnen viel Spaß 
und gutes Gelingen bei der Bewältigung ihrer neuen Aufgaben!

Wir begrüßen Johannes Lang  
und Lukas Seeber als neue Azubis

Gute Gespräche. Gute Geschäfte.

Besuchen Sie uns auf der  
BrauBeviale 2016 in Nürnberg.

Jetzt neu in unserem Sortiment:

Einfache Handhabung und 
perfekte Aufbewahrung

  Der robuste Automatik-Edelstahl-Schlauchabroller ist 
ideal geeignet für den Einsatz in hygienisch relevanten Bereichen.

NEU 
im Sortiment

Lukas Seeber (links) und Johannes Lang (rechts)
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Wieder Verrohrungsarbeiten für die Familienbrauerei Huber  
in St. Johann, Tirol: 120hl-Tank ans Heißwasser-System  
angeschlossen und mit Sudhaus verbunden

Die Arbeiten waren nötig geworden, nachdem 
der eingemauerte Heißwassertank undicht ge-
worden war. Da eine Reparatur aber zu teuer 
gekommen wäre, fiel die Entscheidung, einen 
anderen Tank, der sich im Hopfenkeller im 
ersten Obergeschoss befand, als zukünftigen 
Heißwassertank zu verwenden und mit dem 
Sudhaus zu verbinden. In Punkto Volumen und 
Standort war der alternative Edelstahl-Wasser-
tank perfekt.  

In enger Zusammenarbeit mit dem Braumeister und den Biersie-
dern konnten sämtliche Funktionen des „alten“ Heißwassertanks 
und der Sudhausanbindung auf den neuen Tank umgerüstet wer-
den. Alle Arbeiten waren innerhalb von einer Woche bis Ende Juni 
erledigt. Auch bei den folgenden Umbauarbeiten in der Brauerei 
sind die Leistungen der Firma Heinrich Leicht gefragt. So werden 
im Laufe des Herbsts weite Teile des Flaschenkellers erneuert. Eine 
neue Flaschenreinigungsmaschine inkl. Kastenwascher sowie der 

Einpacker werden ersetzt. Auch hier übernehmen wir die Anbin-
dung der neuen Maschinen und weitere Verrohrungsarbeiten in 
der Brauerei.  Wir danken Herrn Huber für das erneute Vertrauen!

Ab sofort bestellbar: 

Zahlreiche neue Artikel in der aktuellen  
Auflage unseres Gesamtkatalogs Handel

    Unser Gesamtkatalog für den Handel mit Brauereibedarfsartikeln listet meh-
rere Tausende Artikel auf: von Reinigungsmitteln und Filtrationsprodukten über 
Etikettierklebstoffe, Kronenkorken, Bier- und Trinkwasserschläuchen bis hin zu 
Bürsten, Schürzen, Schrubbern, Gummistiefeln und Sicherheitsschuhen, außer-
dem Fassverschlüsse, Messtechnik, Krugkörbe sowie Bier- und Zapfhähne. Inzwi-
schen gibt es eine neue aktualisierte Auflage. Rufen Sie uns einfach an oder schi-
cken uns eine E-Mail – Sie erhalten den neuen Katalog von uns bequem per Post!

Familienbrauerei Huber GmbH & Co KG,  
St. Johann in Tirol, Österreich
   www.huberbraeu.at

    Für die Familienbrauerei Huber in St. Johann in Tirol installierten wir im vergangenen Herbst ein komplettes Brau- und Betriebswas-
sernetz neu (wir berichteten in der vorangegangen Ausgabe Nr. 11). Diesen Sommer nun fügten wir dem Wassernetz auf Wunsch von 
Inhaber Günther Huber weitere Leitungen hinzu, um einen 120hl-Tank im Hopfenkeller ans Heißwasser-System anzubinden.
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Der alte Wassertank (vorher) und der alternative Edelstahl-Wassertank (nachher)


