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Herausforderung

Neuer Gar- und Lagerkeller
fur die Spessart Brauerei

Ein neuer Gédr- und Lagerteller mit zwéIf modernen zylindrokonischen
Gértanks bereichert seit wenigen Wochen die Spessart Brauerei in Kreuzwertheim.

Der hierfirr erforderliche Rohrleitungsbau stellte die Firma Heinrich Leicht aus Bamberg
vor groBe Herausforderungen, da der Umbau wéhrend des reguldren Braubetriebs und tber
zwei Kellerabteilungen hinweg erfolgte. Das in den bestehenden liegenden Tanks gelagerte

Bier musste fiir die Entsorgung der alten Tanks sukzessive in die neuen ZKGs umgepumpt
werden. Besonders knifflig: die im Vorfeld notwendige Planung und Versorgung
der ZKGs mit kithlendem Glykol zu jedem Zeitpunkt der Umbauphase.

D ie Urspriinge der Spessart Braue-
rei lassen sich auf 1741 zuriick-
datieren, als die Gaststatte ,Zum
goldenen Loéwen® erstmals erwéhnt
wurde. Die Gaststatte wurde 1809
von Michael Junker gekauft, der
hier den Braubetrieb aufnahm. 1887
wurden Brauerei und Gasthaus von
Johann Leonhard Lutz, dem UrgroB3-
vater des heutigen Besitzers Dr.
Horst Mller, gekauft.

Im Laufe der Zeit wurde die Brauerei
vergréBert und zunehmend mit mo-
dernen Apparaturen ausgestattet. In
den Jahren des 1. und 2. Weltkrieges
musste die Brauerei immer wieder

herbe Rlckschlage hinnehmen. 1962
Ubernahm dann Dr. Horst Muller
nach seiner Ausbildung zum Diplom-
Brauingenieur die Geschéftsflhrung.
Die Brauerei Lutz wurde 1875 in
Spessart Brauerei umfirmiert. Das
Markenzeichen ist seit 1970 der Spes-
sart-Specht mit dem Slogan ,nur
echt mit dem Specht®.

Ziele der Brauerei

,Das war schon eine sehr interes-
sante Herausforderung®, so der Kom-
mentar von Joachim Kilian, tech-
nischer Betriebsleiter bei Heinrich

Leicht, wenn man ihn auf das Pro-
jekt Spessart Brauerei anspricht. Die
auf Maschinenbau, Brauereibedarf
und Dienstleistungen flr die Braue-
reibranche spezialisierte Firma in
Bamberg hatte in der Vergangenheit
immer wieder diverse Arbeiten fir die
Brauerei erledigt, wie beispielsweise
die komplette Verrohrung des Filter-
kellers, als Brauereiinhaber Dr. Horst
Muller im Frihjahr 2013 mit einem
besonderen Anliegen auf Heinrich
Leicht zukam.

Er wollte den bestehenden, in zwei
Kellerabteilungen untergebrachten La-
gerkeller durch einen neuen Gér- und

Die neue CIP-Anlage im Kellerabteil 1
(Fotos: Heinrich Leicht GmbH & Co. KG)
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Die Firma Heinrich Leicht Obernahm
die kompletten Rohrleitungsarbeiten.



Lagerkeller ersetzen. Seine konven-
tionellen liegenden Lagertanks aus
Aluminium waren 50 Jahre alt, rissig
und verbraucht. Sie sollten deshalb
modernen, aufrecht stehenden ZKGs
weichen. Der neue Keller sollte zu-
dem an eine automatische CIP-An-
lage angebunden werden.

Mit dem Umbau verfolgte die Braue-
rei gleich mehrere Ziele: Durch die
neuen ZKGs wollte man die Moglich-
keit des Eintank-Verfahrens nutzen,
Kélteenergie sparen und flr die Her-
stellung individueller Biere einzelne
Tanks steuern kénnen. Mit der neuen
CIP-Anlage zielte man auf eine ho-
here Effizienz bel der Reinigung der
Tanks. Durch die Modernisierung des
gesamten Kellers sollten Arbeitsab-
|aufe vereinfacht und Kosten gespart
werden.

In Gesprdchen zwischen Brauerei-
inhaber Dr. Horst Mdller und der Ge-
schéiftsfiihrung von Heinrich Leicht,
Wolfgang Béhm und Anja Seelmann,
verstandigte man sich darauf, die Ar-
beiten nicht in der bevorstehenden
sommerlichen Hochsaison zu star-
ten, sondern in den Wintermonaten,
wenn die Kapazitdten nicht voll aus-
geschopft sein wiirden. Denn die be-
sondere Herausforderung bestand
darin, den Umbau des Kellers bei re-
gularem Brauereibetrieb zu bewerk-
stelligen.

Provisorische
Kihlanlage erforderlich

Noch bevor die Bauarbeiten Ende
Oktober 2013 begannen, verlangte
das Projekt bereits im Vorfeld viel
Denkarbeit und intensive Vorberei-
tungen. Flr den provisorischen La-
gerkeller, der sofort nach Anlieferung
des gesamten Lieferumfanges von
zwolf ZKGs a 120 Hektoliter in Betrieb

Leistungen der Firma Heinrich

- Planung der Glykolpumpenstation

Leicht

- Einbringung der Pumpenstation und Anbindung an NHs-

und Glykolkreislauf

— Planungen der Rohrleitungen im Gér- und Lagerkeller

- Montage der Rohrleitungen Produkt/CO./Wasser/Dampf/

Kondensat/Druckluft

Beteiligte Firmen

— Spessart Brauerel, Inhaber: Diplom-Brauingenieur Dr. Horst Miller
- Tankbau und CIP-Anlage: M. Roth Edelstahl-Behalter

und Apparatebau, Wiesenbronn

- Verrohrung/Paneeltechnik/Engineering:

Heinr. Leicht, Bamberg

gehen sollte, musste eine vorldufige
Kalteversorgung fir das Kellerab-
teil Nr. 1 eingeplant werden - dies
wurde mit provisorischen Gummi-
schlduchen und vier Sechsfach-Ver-
teilern fir jeweils einen Vor- und
Rucklauf zum Verteilen des Glykols
sichergestelit.

Fur das Kellerabteil Nr. 2 als end-
glltigen Standort der von der Firma
M. Roth Edelstahl-Behilter und Ap-
paratebau, Wiesenbronn, gelieferten
Tankanlage war die Installation einer
stabilen Edelstahl-Ringleitung vorge-
sehen. Die Ringleitung musste vor
dem eigentlichen Umzug der Lager-
tanks an ihren finalen Ort eingebracht
werden, da sich ein nachtraglicher
Einbau aus platztechnischer Sicht
nicht realisieren liel3. Versorgt werden
sollten die Leitungen tiber eine Kunst-
stoff-Glykoltank-Pumpenstation als
Puffer und Kaltelbertrager zwischen
dem NHz-Verdampfer und der Gly-
kolversorgung.

Die Pumpenstation wurde in direkter
Nahe zum NHs-Verdampfer positio-
niert und besteht aus zwei isolier-
ten Glykol-Tanks a 500 Litern und
zwei hocheffizienten Edelstahl-Pum-
pen: eine flr den NHz-Verdampfer-
kreis sowie eine fir die ZKGs mit
einem H-O-A-Betriebsschalter. Die
Anbindung des Glykols an den neuen
Gér- und Lagerkeller verlauft Ober
mehrere Etagen. Die Primarpumpen-
steuerung erfolgt dabei als Steuerung
der NHs-Verdampferkreis-Pumpe in
Abhangigkeit der Glykolwasser-Vor-
lauftemperatur zu den Tanks.

Heinrich Leicht plante im Vorfeld
auBerdem die Verrohrungsarbeiten
fur beide Kellerabteilungen sowie die
Anbindung der neuen CIP-Anlage,
die von der Firma M. Roth geliefert
wurde und sich per Touchpanel be-
dienen lasst. Weiterhin |asst sich
Uber das Touchpanel der Garverlauf
kontrollieren und die damit verbun-
dene Gartemperatur steuern.

Zentrales Paneel und Verschneidbock mit Anschiuss
aller Brauerei-Abteilungen
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Demontage des Bestands
und Anlieferung der ZKGs

Der Umbau des Kellers erfolgte in
mehreren Schritten und in enger Ab-
stimmung mit den bereits genannten
Zulieferern sowie mehreren Hand-
werksfirmen vor Ort, zum Beispiel
dem Elektrotechniker sowie dem
Boden- und Fliesenleger. Zunéchst
galt es, den Bestand leerzurdumen
und zu entsorgen.

Das vierkopfige Team von Heinrich
Leicht, bestehend aus zwei Mon-
teuren und zwei SchweiBern, Uber-
nahm unter der Aufsicht von Joachim
Kilian die Demontage der beste-
henden Ammoniakverdampfer, der
Wandverkleidung und der Tragge-
stelle, die bisher die liegenden Tanks
gehalten hatten. Ende Oktober 2013
lieferte die Firma Roth die neuen
ZKGs. Die Einbringung der neuen
Tanks dauerte lediglich zwei Tage.

Provisorische Kiihlanlage
zur Glykolversorgung

Die Mitarbeiter von Heinrich Leicht
richteten anschlieBend die proviso-
rische Kalteversorgung ein, um flr
die neuen Tanks im Keller 1 einen
provisorischen Lagerkeller erstellen
zu kénnen. Im Keller 2 wurden die
leergeschlauchten Tanks zerschnit-
ten und (ber einen Zwischengang
und den Keller 1 abtransportiert.
Gleichzeitig begannen im Keller 2
die Boden-, Wand- und Decken-
arbeiten.

Die bisherigen Raumlichkeiten wur-
den komplett neu gestaltet, Fliesen
und Boden an heutige hygienische
Anforderungen angepasst: Der Keller
erhielt Sechseckfliesen mit saure-
und laugefester Verfugung. Aufgrund
der beengten Platzverhiltnisse erfor-
derten alle Arbeiten ein hches MaB

an Abstimmungen, Flexibilitdét und
Improvisationsvermagen.

Nach erfolgter Deckenisolation be-
gann Ende November 2013 die In-
stallation der Edelstahl-Ringleitung
fur die endglltige Glykolversorgung.
Die provisorischen Gummischlduche
flihrte man aus dem Keller 1 in den
Keller 2 hinliber, um sie dort an die
stabile Ringleitung anzuschlieBen.
Somit war ein kurzzeitiger Betrieb
von beiden Kellern mdglich, da von
vornherein feststand, dass nicht alle
Tanks auf einmal umziehen konnten.

Der Umzug musste je nach Puffer-
kapazitaten im Drucktank und Fla-
schenkellerbereich sowie den Mdg-
lichkeiten der Filtration erfolgen.
Parallel zur Tankeinbringung begann
man, den Verschneidbock zu ver-
legen und die Produktleitungen ein-
zubringen.

Verrohrung der CIP-Anlage

Noch vor Weihnachten konnten der
Umzug der ZKGs in den Keller 2 und
deren sofortige Inbetriebnahme erfol-
gen. Im neuen Jahr wurde dann die
CIP-Anlage verrohrt und an Dampf,
Kondensat, Druckluft und Wasser
angebunden.

Bis Mitte Februar 2014 waren samt-
liche Verrchrungsarbeiten abgeschlos-
sen, und der neue Géar- und Lager-
keller konnte in Betrieb genommen
werden. Erwahnenswert: Sa&mtliche
Produktleitungen sowie die CIP-An-
lage sind Uber ein zentrales Paneel
miteinander verbunden. Mittels Um-
lenkbogen konnen alle Abteilungen
der Brauerei angeschlossen werden.

Weitere Investitionen

Im Vorfeld des Umbaus des neuen
Gar- und Lagerkellers investierte die
Spessart Brauerei auBerdem in zwei

Die neuen ZKGs sind zweireihig angeordnet.
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Die ZKGs sind (iber ein begehbares Podest zugénglich.

neue Kompressoren einer neuen Kal-
teanlage, um energetisch auf dem
aktuellsten Stand der Technik agie-
ren zu konnen. Der Sudhausbereich
wurde nach erfolgter Inbetriebnahme
des Kellers mit einem neuen Whirl-
pool bestlckt, da man von Hopfen-
extrakt auf Hopfenpellets umgestie-
gen war und sich der bisherige Whirl-
pool aufgrund seiner MaBe nicht flr
reine Hopfenpellets eignete.

Fazit

FUr Inhaber Dr. Horst Mlller haben
sich die Investitionen gelohnt: ,Wir
haben jetzt eine gewaltige Energie-
einsparung, da wir nur noch die Wan-
dungen der ZKGs und nicht mehr
den ganzen Raum kihlen mussen.
Die Tanks kénnen einzeln und lang-
sam heruntergekUhlt werden. Zudem
fallt ein kompletter Arbeitsgang weg,
namlich der des Schlauchens.”

Durch die Rundumerneuerung hat
sich die Spessart Brauerei inzwischen
Uberregional zu einer Vorzeigebraue-
rei entwickelt, die mit Stolz auf ihre
traditionsreiche Geschichte blickt und
sich gleichzeitig nicht vor den He-
rausforderungen der Zukunft scheut.
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Andrea Wachter

textmanufaktur,
Bamberg




